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Nationale 7 traiteurvous invite & une ballade bieétre
gourmande, inspirée de tous Suds et de la Nationale 7... la
route mythique du soleil et de la gastronomie Provencale...
Une belle harmonie entre tradition revisitée et créations
originales...

Nos catalogues sont renouvelés deux fois par an,

a l'automne et au printemps, pour vous garantir une cuisine de

saison,"faite maison".

Nos formules

Elles sont définies pour un minimum de 20 convives.

Pour un nombre inférieur de convives, une plaglue de 15 %
sera appliquée sur le tarif public.

Au-dela de 60 convives, consultemous pour un devis
personnalisé, qui vous offrira plus de variétés et un tarif
dégressif !

Variez les plaisirs !

Nombreux sont les produits qui vous permettent de suivre un

régime spécial : Gastronomie traditionnelle, menu végétarien,

menu végétalien, menu équilibré santbien-étre... saveurs du
iTTAA 861 00 bi OOAU Al i pi OAO AAO
toutes les thématiques et exigences alimentaires.

"AOT ET AGAEAA DI OO AOi A0 Ol
Appeleznous au 01 39 32 05 68 !
Minimum de commande:

20 personnes ou 100 éléments
Chaque élément par minimum de 20 piéces
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NOS SOLUTIONS

En livraison simple, recevez facile !

Les produits sont livrés dressés soit sur des plateaux de
regroupement textura noir, effet ardoise, & usage unique,
soit sur deswood-box ou des planches bois, que vous
pourrez conserver et réutiliser.

Mini fourchettes, mini cuilléres, pics bois sont toujours
prévus lorsque vous commandez des produits qui en
nécessitent pour étre dégustés. Les serviettes cocktail
accompagnent également vos buffets cocktail.

Pensez a consulter notre cataloguegptions » pour réserver
un package de matériel jetable !

Horaire de livraison
a définir ensemble selon planning,

En clés en mains, consulteaous pour un devis
personnalisé !

Alimentaire, matériel de réception, personnel de service,
boissons, mise en scene décorative.

En clés en mains, organisez votre événement dans le

lieu de votre choix ou dans une de nos salles !

, A $T T AETA AA 1T A "AOOGEAA 01 00
T OAI 1 AO PT OO OI 6O OUPA Adi O 1
Méry-sur-Oise (vww.labastide95.com)

Ou dans un autre lieu que nous pourrons vous conseiller en
fonction de votre nombre de personnes et de votre budget.
Consultez nous et découvrez nos concepts saisonniers clés

en mains ;Barbecue party, Pigugique, Buffet champétre,

Arbre de Noél, Raclette party en buffet (en hiver).

Pour vos autres projets, consultez nos autres

catalogued

Cocktail, Cocktail déjeunatoire, Cocktail dinatoire,
Repas servi a table,

Plateaux repas et formules sandwichs,

Matériel de réception,

%O Dbl 60O A60O1T A OOAT OAET A A
en toque au buffet.
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NATIONALE 7 TRAITEUR

NOS VALEURS

Notre parti pris culinaire :
-Une élaboration de cuisine créative respectant et
préservant les saveurs de nos terroirs.

Nous nous attachons a :

vous proposer des mets identifiables de qualité
"faits maison"

-exclure les produits transformés industriels

-faire une sélection rigoureuse de produits transformés de
facon artisanale

-intégrer de nombreuses matiéres premiéereBIO

- privilégier les circuits courts et raisonnés

- équilibrer les apports nutritionnels

-contribuer au bienétre et au bien manger de notre
clientele

En cas de rupture sur certains produits, nous remplacerons
les produits par des pieces de niveau de gamme équivalent,
toujours dans le respect de notre parti pris de vous servir
des produits faits maison et frais.

Nos fondamentaux :

-matieres premieres d'excellente qualité

- produits issus en partie de l'agriculture biologique
-viandes labellisées francaises,

- poissons Label rouge (Ecosse pour le saumon)
-fromages AOP, IGP

-cuisiner avec des matiéres grasses végétales

-GOAEO MEAOI EAOO , AAAT O1 O6CA AEI
-fruits et [égumes frais rigoureusement sélectionnés chez
nos maraichers locaux

-épices de la maisoihiercelin

"Que ton aliment soit ton médicament, que ton
médicament soit ton aliment ! "
de Hippocrate, médecin Grec.

0h



COCKTAIL

Quelle Quantité ?
Notre consell :

Cocktail apéritif ou de cloture

de30mnalh: de 05 a 08 pieces
delhalh30: de 08 a 12 pieces
Cocktail déjeunatoire OU dinatoire
del1h30a2h00: de 15 a 18 pieces
de 2h00a2h30: de 18 a 24 pieces
de plus de 2 heures : de 24 pieces a plus

Suggestions de complément

En taille cocktail, lunchou mangd AAT OO 8
Nos suggestions salées froides ou chaudes ou
sucrées a consulter dans le catalogue options

Combien de variéetés ?

Le nombre de variétés est a déterminer en
fonction de la formule choisie, du nombre de
pieces de la formule et de votre nombre de
convives. Plus vous étes nombreux, plus nous
pourrons vous proposer de multiplier les variétés
de produits.

Minimum de commande par variété : 20 pieces

Besoin de conseils ?
Appeler-nous 01 39 32 05 68
Ou par mail : contact@nationale#raiteur.com
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TRADITION 1
6 pieces salées froides
47171 A1TAO AA AAOI 66Ah AC

o))
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| SavarinpiquilosOO0O OAAl i AO BPA 3
61 EIA Adi PET AOA 00O A

) Radis glacé au beurre truffé et sel de Guérand
Pasta ricotta aux épinards, citron, noix de PémA

Y HRRY HYP!OA TBDAOOI

> O > >

CLASSIQUE

6 pieces salées froides

Pétale de radis en pincée de gambas, menthe fraiche
Pressé de canard aux pleurotes et pistaches, ceriseauite
#OAEOI A A30O1T COAOGAI Ag AA OAOGIT T h AEADPAI OOA Aj 7
Bonbon deMortadella, pesto de pistache :
Cubisme de filet de poulet au satay et cacahu?e? rillées
Précieuse de mozzarella diuffala, tomate co l%- X

¢ i — . e B
VIP 7 HPHOY OOAT DA
6 pieces
Géométrie deshiogga flétan fumé entier, chantilly au wasabi
2111 AA OAOIT1T &OIiih OI 6CAO EOOOA Of AAl

Crostinide céleri, rumsteak, mayonnaise au wasabi, sésame wasabi
Aumoniere végétarienngAsiannoodles, rapé de courgettes, menthe, coriandre,
purée de piment, citron vert, sauce soja)

Magret de canard rosé, abricots moelleux au gingembre, brisure de pistache

s b R NS
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COCKTAIEL

CLASSIQUE
SQHPET HOP OOATDAOC
12 piéces salées froides

PIECES SALEES FROIDES

Créations de saison

Végétarien et Végan (4 piéces par personne)

Pasta ricotta aux épinards, citron, noix de Pécan

OET AT A AA AAOI OOA | OAdsamddore, Hiva@dmatad O
AOP

471 AOA COADPDPAR OADAT rAdl AousBedd pktits i O | 1
Pincée de radis du moment, chévre frais a la noix de coco, coriandre
citronnée, menthe fraiche

Poisson (3 piéces par personne)

Pétale de radis blanc en pincée de gambas, menthe fraiche

TielleSétoise a la poulpe et tomate pimentée

#OAEOI A A801 COAOAI Ag AAveAOI 1T h A

Cuillere (1 piece par personne)
Filet de bar a I'anis vert, vierge de légumes, roquette

Viande et charcuteries (3 pieces par personne)

Cubisme de filet de poulet au satay et cacahuétes grillées

Cubisme depincanhaA A A GO R EAABEDODA Ad IABEAQBIA|T A
Bonbon deMortadella, pesto de pistache

Cuillére (1 piece par personne)

Carpaccio déoressaolg pecorino au poivre, creme balsamique, artichaut
confit

www.nationale7-traiteur.com
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NATION g RAITEUR COCKTAIL

EN TOUTE SIMPLICITE
WOOD BOX MULTPORTIONS
SYHI PZHQT OOATDPAO
8 piéces salées froides + 6 pieces sucrées
Soit 14 piéces

Wood Box Italienne (1 piéce par personne)
Mozzarella dibuffala, tomate confite, gressinj croustini0 1 8 AET h |
taggiasche Alcaparone Dip au pesto et tapenade noire AOP

Wood Box Crudités (4 pieces par personne)

1dip au fromage de chévre frais et creme, ciboulette, échalotes,

AT OEAT AOAh DPEIT AT O Adpywnéydrhaisl Bgerd auA ¢
PDEI AT O A8 %OPAI AOOA

Wood Box Méditerranée (3 pieces par personne)
HoumousdepoisAR EEAEAR OADPAT AAA A8i i1 EOAO
houmous de betterave, creme de poivronpmatade

Wood Box Macarons (3,75 piéces par personne)
Fruits de saison et du marché (fraises, framboises, ananas, raisons,
etc..)

Planche Brochettes de Fruit$2,5 piéces par personne)
Fruits de saison et du marché (fraises, framboises, ananas, raisins,
etc..)

www.nationale7-traiteur.com



COCKTAIL DINATOIRE

IRRESISTIBLE
TYHRPWYHPQ H OOA THAO
12 pieces froides + 3 piéces sucrées

soit 15 piéces

PIECES SALEES FROIDES

Végétarien et Végan (4 pieces par personne)

Précieuse de mozzarella diuffala, tomate confite, basilic

-ETE PEOA U 18ETI OIi 1060 AA PIiEO AEEAE

471 1TATAO AA AAOT O6OAR AOiKadmatad AOOEAE
Savarinpiquillos sur sablé au parmesad B EOOT AU AT EcCi i1 O OfI
taggiascheAOP

Poisson (3 piéces par personne)

Pita de tartare de saumon, céleri frais

Pétale de radis blanc en pincée de gambas, menthe fraiche
TielleSétoise a la poulpe et tomate pimentée

Viande (4 piéces par personne)

Tagine poulet fermier citron confit, olive etomatade, coriandre
Pita de viande snackée a la grecqui@et de poulet, origan, citron confit,
créme de feta a la menthe, oignon rouge

Cubisme de noix de veau, chapelure de sauge et noix

Pressé de canard aux pleurotes et pistaches, ceriseamite

PIECES SUCREES

Fours sucrés « signature » (2 piéces par personne)
Quenelle citron meringué

Crumble pommes

Ddme chocolat noir

Tartelette fruits rouges

Moelleux (1 piece par personne)
Bouchons citron
Bouchons vanille, pépites de chocolat
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NATIONALE 7 TRAITEUR COCKTAIL DINATOIRE

ENTRE GOURMET§ N
TI HitPr = HYI OOA T DPAO
12 piéces froides + 1 verrine froide + 4 pieces sucrées

Soit 18 pieces

Végan(1 piece par personne)
Aumoniéere Thai Asiannoddles, rapé de courgettes, piment, coriandre,
menthe fraiche, citron vert)

Poisson (3 piéces par personne)

Aioli & notre facon

Pétale de radis en pincée de gambas, menthe fraiche

Gravelax de saumon, concombre et gingembre confit, Lemon Pepper

Viande (3 piéces par personne)

Cubisme de filet de poulet au satay et cacahuétes grillées

Cubisme depicanhaA A AGO R EXAABDOBA AS1T OECAT N bel
Tartelette Vitello Tonato (veau, sauce au thon, anchois, feuille de capres)

Voluptueuses au foie gras (1 piéce par personne)
Mille-feuille de jambon & la truffe et foie gras de canard, créme de truffe

(2 pieces/personne équivalence 4 pieces)

SANDWICHS CLUB TOASTES
Filet de volaille, sauce béarnaise, romaine

SANDWICH MAURICETTES
Bresaolg creamcheesea la tomate confite, roquette des bois

PRINTEMPSETE 2019
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COCKTAIL DINATOIRE

SUITE ENTRE GOURMETS

Verrines froides

(1 piéce par personne, équivalence 2 pieces)

Panacotta mozzarella douffalah A OOI AT A AdT 1 EOAOR OI
pousse de basilic

PIECES SUCREES

Fours frais sucrés (2 piéces par personne)

Quenelle citron meringué

Pinacoladacoco torréfiée

Tartelette passioncrousti de fruits

"EI T A AET AT 1T AO A @rudediekhcacA8 AAAAEAR OC
Biscuit aux noix, creme brdlée double vanille

Tartelette fruits rouges

Macarons (1 piece par personne)
Citron-gingembre - Chocolatlait passion-
Pralinéamandenoisette - Pistachez Fraise/Champagne

Financiers (1 piéce par personne)
Financier thé matcha framboise
Financier amande

www.nationale7-traiteur.com



NATIONALE 7 TRAITEUR

COCKTAIL DINATOIRE

FIRST CLASS
YXHIFHT HQT OOA 7HAOOI
17 piéces froides + 5 piéces sucrées

Soit 22 pieces

PIECES SALEES FROIDES

Créations du moment

Végeé et végan(4 pieces par personne)

Radis glacé au beurre truffé et sel de Guérande

21 61 AAO Ad11 A1 AGOGA U 1 A PpOOGT A AO * Abi
Panacotta depécorino au poivre, févette sur sablé au parmesan

Tartelette de petits pois frais, creme de chévrila menthe, pousse de petits
pois (affilacres9

Poisson (4 piéces par personne)

Géomeétrie deshiogga, flétan fumé, chantilly au wasabi

Roll de saumon fumédi O CAO O1 AAEi h AT OEAT AOA EOAV AE
Aioli a notre facon

Tataki de thon au sésame doré

6 EAT AA AO AEAOAOOAOEAO AGAQDI
Magret de canard rosé, abricots moelleux au gingembre, brisure pistache
Cubisme filet de poulet au satay et cacahuétes grillés

Cubisme de noix de veau, chapelure de sauge etvnoix
Cubisme depicanhaA A AGOAE AAEDS hOEACHAADAD OXEA AT O

Précieuses au foie gras (1 piece par personne)
Foie gras de canard et cuir de figue, nougatine au sésame

Créations taille lunch équivalence 2 pieces

Mini conserves (1 piéce par personne)

Salade de millet fagon taboulémillet, concombre, tomate, oignon rouge,
menthe, coriandre, persil)

0860EOO AT 1 OEOOAT OO j = b
BURGER : comme un bagnatOET T h O i AET AR OI 1 A

www.nationale7-traiteur.com



TRAITEUR

PRINTEMPSETE 2019

COCKTAIL DINATOIRE

SUITE FIRST CLASS

Fours frais sucrés (2 piéces par personne)
Quenelle citron meringué

Biscuit aux noix, créme brilée double vanille
Tartelette fruits rouges

Macarons gourmands (1 piéce par personne)
Citron-gingembre

Chocolatlait passion

Pistache

Pralinéamandenoisette

Fruits de saison (2 pieces par personne)
En pics brochette sur planche bois (une planche = 54 brochettes)

www.nationale7-traiteur.com
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COCKTAIL DINATOIRE

ENTRESGOURMANDS
dPHY X-OM HdX OOA TDHAOC
20 pieces froides + 1 plat chaud + 4 pieces sucrées
Soit 29 pieces

PIECES SALEES FROIDES

Créations du moment

Végé et végan (4 pieces par personne)

61 ETA A8i PET AOA OO0 GOE AA AAEIT A A
Panacotta depécorino au poivre, févette sur sablé au parmesan
Savarinpiquillos sur sablé au parmesaB EOOT AU A8T ECT 11T O OI «
taggiascheAOP

Précieuse de mozzarella diuffala, tomate confite, basilic

Poisson (2 piéces par personne)
#OAEOI A A801 COAOAI Ag AAveAOI I T h AE
TielleSétoise a la poulpe et tomate pimentée

Viande (2 piéces par personne)

Cubisme de filet de poulet au satay et cacahuétes grillées

Cubisme depicanhaA A AGOAE AAERDS hOEACAADAD OEA AT «
Ad %wOPAI AOOA

Créations taille lunch équivalence 2 pieces
Fingerfood (2 pieces par personne)

Wrap de poulet et poivrons grillés, avocagpices mexicains et
coriandre fraiche

Wrap pastrami, oignons rouges confits, moutarde au miel, romaine,
cheddar, cornichonmalossol

Verrines froides (1 piéce par personne)
Méli Mélo Thaigambas, Asiamoodles, rapé de courgettes, piment,
coriandre, menthe, citron vert, sauce soja)

Tartes lunch oucook-GO A& | = PET AA DPAO D/
1 variété a choisir

Lingot sablé de poivron rouge grillégreamcheese au piment

A8 %OPAI AOOAR DPAOGOT AA OI NOAOOA

#1 T E GOE ¢ AOI OEI 1 AAA ABGOAEO EAOI EA
copeaux depécorino au poivre

www.nationale7-traiteur.com



COCKTAIL DINATOIRE

SUITE ENTREOURMANDS

PIECES SALEES CHAUDES

Plats chauds etWoodinette (100g équivalence 5 piéces)

1 variété a choisir

Parmigianede courgettes a la mozzarella diuffala

0AOI AT OEAO AA AAAEI 1 AOA AO Ail1 Z£ZEO A
Barbecue de saucisses de veau, chiches aux petits pois, jus aux morilles
"TTAAEEO 11T A1 AOo AO OAOAA OI i1 AOA
Confit de veau 7 heures aux aubergines et pois chichies,de veau au romarin
Risotto de gambas aux asperges vertes et copeau de parmesan

Filet de poulet jaune fermier, pilaf de boulgour fagoBasquaise, confiture
ABT ECTTTO OI 0CAOGR EOO AA OEAT AA

Filet de rouget, écrasée de pommes de terre au jus bouillabaisse

Qu

(an)

PIECES SUCREES

Fours frais sucrés (2 piéces par personne)

Quenelle citron meringué

Pinacoladacoco torréfiée

"ET T A AET AT1 AO A @rudeBekchcacAG AAAAEAR OOEI
Tartelette fruits rouges

Financiers (1 piece par personne)
Assortiment de mini financiers

Brochettes de fruits (1 piece par personne)
Assortiment de fruits de saison

PRINTEMP Sé T E 2019 www.nationale7-traiteur.com
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COMMANDER

COMMENT COMMANDER ?

Par téléphone: 01 39 32 05 68

Par email contact@nationale7-traiteur.com

Sur notre site Internet. www.nationale7-traiteur.com
Nos conseillers sont a votre disposition

de lundi au vendredi de 9h00 a 18h00

QUAND PASSER COMMANRE

Pour mieux vous servir, le plus t6t est de rigueur
au plus tard 8 jours ouvrés avant la date de
161 Oi 1 Al AT O8

MINIMUM DE COMMANDE

Minimum 20 personnes,

Chaque élément par minimum 20 unités

en dessous une plusalues de 15% sera appliquée

TARIF LIVRAISON EN JOURNEE

Beauchamp : offert

6 Al Ao/ EOAt YX ¢ YPhPPH
0OAOEO AO Ai DPAOOAI AhtOO ¢ YTh
Autre départements : nous consulter

30DPDI i1 Al Ont (Aiandh@di jPursFeriés)
Enlévement au laboratoire : gratuit

TARIF LIVRAISON RECEPTION CLES EN MAINS
Sur devis et accords particulier






