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Nationale 7 traiteur vous invite à une ballade bien-être 

gourmande, inspirée de tous  Suds et de la Nationale 7... la 
route mythique du soleil et de la gastronomie Provençale...
Une belle harmonie entre tradition revisitée et créations 
originales...
Nos catalogues sont renouvelés deux fois par an,
à l'automne et au printemps, pour vous garantir une cuisine de 

saison, "faite maison".

Nos formules 
Elles sont définies pour un minimum de 20 convives. 
Pour un nombre inférieur de convives, une plus-value de 15 % 
sera appliquée sur le tarif public. 
Au-delà de 60 convives, consultez-nous pour un devis 
personnalisé, qui vous offrira plus de variétés et un tarif 
dégressif ! 

Variez les plaisirs !
Nombreux sont les produits qui vous permettent de suivre un 
régime spécial : Gastronomie traditionnelle, menu végétarien, 
menu végétalien, menu équilibré santé-bien-être... saveurs du 
ÍÏÎÄÅ ȣ6ÏÕÓ ÐÏÕÖÅÚ ÃÏÍÐÏÓÅÒ ÄÅÓ ÂÕÆÆÅÔÓ ÒïÐÏÎÄÁÎÔ Û 
toutes les thématiques et exigences alimentaires. 

"ÅÓÏÉÎ ÄȭÁÉÄÅ ÐÏÕÒ ÃÒïÅÒ ÖÏÔÒÅ ÂÕÆÆÅÔ ÓÕÒ ÍÅÓÕÒÅ ȩ 
Appelez-nous au 01 39 32 05 68 !

Minimum de commande : 
20 personnes ou 100 éléments
Chaque élément par minimum de 20 pièces

P R I N T E M P S-É T É  2 0 1 9



NOS SOLUTIONS

En livraison simple, recevez facile  ! 
Les produits sont  livrés dressés soit sur des plateaux de 
regroupement textura noir, effet ardoise, à usage unique, 
soit sur des wood-box ou des planches bois, que vous 
pourrez conserver et réutiliser. 
Mini fourchettes, mini cuillères, pics bois sont toujours 
prévus lorsque vous commandez des produits qui en 
nécessitent pour être dégustés. Les serviettes cocktail 
accompagnent également vos buffets cocktail. 
Pensez à consulter notre catalogue «options » pour réserver 
un  package de matériel jetable ! 

Horaire de livraison 
à définir ensemble selon planning, 

En clés en mains, consultez-nous pour un devis 
personnalisé !
Alimentaire, matériel de réception, personnel de service, 
boissons, mise en scène décorative.

En clés en mains, organisez votre événement dans le 
lieu de votre choix ou dans une de nos salles !
,Å $ÏÍÁÉÎÅ ÄÅ ÌÁ "ÁÓÔÉÄÅ ÖÏÕÓ ÁÃÃÕÅÉÌ ÔÏÕÔÅ ÌȭÁÎÎïÅ ÁÖÅÃ ÓÅÓ 
Τ ÓÁÌÌÅÓ ÐÏÕÒ ÔÏÕÔ ÔÙÐÅ ÄȭïÖîÎÅÍÅÎÔ ÁÕ ÃĞÕÒ ÄÅ ÌÁ ÆÏÒðÔ ÄÅ 
Méry-sur-Oise (www.labastide95.com)
Ou dans un autre lieu que nous pourrons vous conseiller en 
fonction de votre nombre de personnes et de votre budget.
Consultez nous et découvrez nos concepts saisonniers clés 
en mains ;Barbecue party, Pique-nique, Buffet champêtre, 
Arbre de Noël, Raclette party en buffet (en hiver).

Pour vos autres projets, consultez nos autres 

catalogues!
Cocktail, Cocktail déjeunatoire, Cocktail dinatoire,
Repas servi à table,
Plateaux repas et formules sandwichs, 
Matériel de réception,
%Ô ÐÌÕÓ ÄȭÕÎÅ ÔÒÅÎÔÁÉÎÅ ÄȭÁÔÅÌÉÅÒÓ ÃÕÌÉÎÁÉÒÅÓ ÁÖÅÃ ÎÏÓ #ÈÅÆÓ 
en toque au buffet.
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http://www.labastide95.com/
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Notre parti pris culinaire :
-Une élaboration de cuisine créative respectant et 
préservant les saveurs de nos terroirs. 

Nous nous attachons à : 
vous proposer des mets identifiables de qualité 
"faits maison"
- exclure les produits transformés industriels
- faire une sélection rigoureuse de produits transformés de 
façon artisanale
- intégrer de nombreuses matières premières BIO
- privilégier les circuits courts et raisonnés
-équilibrer les apports nutritionnels 
- contribuer au bien-être et au bien manger de notre 
clientèle

En cas de rupture sur certains produits, nous remplacerons 
les produits par des pièces de niveau de gamme équivalent, 
toujours dans le respect de notre parti pris de vous servir 
des produits faits maison et frais. 

Nos fondamentaux : 
-matières premières d'excellente qualité
-produits issus en partie de l'agriculture biologique 
- viandes labellisées françaises,
-ÃÈÁÒÃÕÔÅÒÉÅÓ ÄȭÅØÃÅÐÔÉÏÎȟ  !/0ȟ !/#ȟ )'0 ÅÔ ÁÒÔÉÓÁÎÁÌÅÓ
- poissons Label rouge (Ecosse pour le saumon) 
- fromages AOP, IGP 
- cuisiner avec des matières grasses végétales
-ĞÕÆÓ ÆÅÒÍÉÅÒÓ ,ÁÂÅÌ ÒÏÕÇÅ ÂÉÏ
- fruits et légumes frais rigoureusement sélectionnés chez 
nos maraîchers locaux 
-épices de la maison Thiercelin

"Que ton aliment soit ton médicament, que ton 
médicament soit ton aliment ! " 
de Hippocrate, médecin Grec.

NOS VALEURS
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Quelle Quantité ? 

Notre conseil : 

Cocktail apéritif ou de clôture 
de 30 mn à 1 h : de 05 à 08 pièces 
de 1 h à 1 h 30 : de 08 à 12 pièces 

Cocktail déjeunatoire OU dinatoire
de 1 h 30 à 2 h 00 : de 15 à 18 pièces 
de  2 h 00 à 2 h 30 : de 18 à 24 pièces
de plus de 2 heures   : de 24 pièces à plus 

Suggestions de complément
En taille cocktail, lunch ou mange-ÄÅÂÏÕÔ ȣ
Nos suggestions salées froides ou chaudes ou 
sucrées à consulter dans le catalogue options

Combien de variétés ?
Le nombre de variétés est à déterminer en 
fonction de la formule choisie, du nombre de 
pièces de la formule et de votre nombre de 
convives. Plus vous êtes nombreux, plus nous 
pourrons vous proposer de multiplier les variétés 
de produits. 

Minimum de commande par variété : 20 pièces 

Besoin de conseils ?
Appeler-nous 01 39 32 05 68

Ou par mail : contact@nationale7-traiteur.com



N AT I O N A L E  7  T R A I T E U R COCKTAIL 

TRADITION ΪΉΦΡ ht -ΫΉΤΦ ÔÔÃ ȾÐÅÒÓÏÎÎÅ
6 pièces salées froides
4ÏÎÎÅÌÅÔ ÄÅ ÃÁÒÏÔÔÅȟ ÃÒîÍÅ ÄȭÁÒÔÉÃÈÁÕÔÓȟ ÏÌÉÖÅ +ÁÌÁÍÁÔÁ  
3ÎÁÃË ÆÒÏÍÁÇÅ ÄÅ ÃÈîÖÒÅȟ ÐÏÉÖÒÏÎ ÒÏÕÇÅȟ ÐÏÉÓ ÇÏÕÒÍÁÎÄȟ ÃÈÏÒÉÚÏ ÄÅ ÂĞÕÆ ÄÅ 'ÁÌÉÃÅ
Savarin piquillosÓÕÒ ÓÁÂÌï ÁÕ ÐÁÒÍÅÓÁÎȟ ÃÈÕÔÎÅÙ ÄȭÏÉÇÎÏÎÓ ÒÏÕÇÅÓȟ ÏÌÉÖÅ TaggiascheAOP
6ÏÉÌÅ ÄȭïÐÉÎÁÒÄ ÓÕÒ ĞÕÆ ÄÅ ÃÁÉÌÌÅ ÅÔ ÐïÔÁÌÅ ÄÅ ÔÏÍÁÔÅ ÃÏÎÆÉÔÅ
Radis glacé au beurre truffé et sel de Guérande 
Pasta ricotta aux épinards, citron, noix de Pécan

6
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CLASSIQUE ΫΉΡΡ ht -ΫΉΫΡ ÔÔÃ ȾÐÅÒÓÏÎÎÅ
6 pièces salées froides
Pétale de radis en pincée de gambas, menthe fraîche
Pressé de canard aux pleurotes et pistaches, cerise mi-cuite
#ÕÂÉÓÍÅ ÄȭÕÎ ÇÒÁÖÅÌÁØ ÄÅ ÓÁÕÍÏÎȟ ÃÈÁÐÅÌÕÒÅ ÃÏÃÏ ÃÉÔÒÏÎ ÖÅÒÔ 
Bonbon de Mortadella, pesto de pistache 
Cubisme de filet de poulet au satay et cacahuètes grillées 
Précieuse de mozzarella di buffala, tomate confite, basilic 

VIP  ΫΉΨΡ Ή ÈÔ -ΣΡΉΧΨ ÔÔÃȾÐÅÒÓÏÎÎÅ
6 pièces salées froides
Géométrie de shiogga, flétan fumé entier, chantilly au wasabi
2ÏÌÌ ÄÅ ÓÁÕÍÏÎ ÆÕÍïȟ ÒÏÕÇÅÔ ÊÕÓÔÅ ÓÎÁÃËïȟ ÃÏÍÐÏÔïÅ ÄȭïÃÈÁÌÏÔÅÓ 
Crostinide céleri, rumsteak, mayonnaise au wasabi, sésame wasabi 
Aumonière végétarienne (Asian noodles, râpé de courgettes, menthe, coriandre, 
purée de piment, citron vert, sauce soja)

Magret de canard rosé, abricots moelleux au gingembre, brisure de pistache 
Tataki au thon au sésame
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PIECES SALEES FROIDES

Créations de saison 

Végétarien et Végan (4 pièces par personne)
Pasta ricotta aux épinards, citron, noix de Pécan
0ÉÎÃïÅ ÄÅ ÃÁÒÏÔÔÅ ÏÒÁÎÇÅȟ ÈÏÕÍÏÕÓ ÄȭÁÒÔÉÃÈÁÕÔȟ sésame doré, olive kalamata
AOP

4ÏÍÁÔÅ ÇÒÁÐÐÁȟ ÔÁÐÅÎÁÄÅ ÄȭÏÌÉÖÅÓ ÎÏÉÒÅÓ !/0ȟ radis, pousse de petits pois 

Pincée de radis du moment, chèvre frais à la noix de coco, coriandre 
citronnée, menthe fraîche 

Poisson (3 pièces par personne)
Pétale de radis blanc en pincée de gambas, menthe fraîche 
TielleSétoise à la poulpe et tomate pimentée 
#ÕÂÉÓÍÅ ÄȭÕÎ ÇÒÁÖÅÌÁØ ÄÅ ÓÁÕÍÏÎȟ ÃÈÁÐÅÌÕÒÅ ÃÏÃÏ ÃÉÔÒÏÎ-vert

Cuillère (1 pièce par personne)
Filet de bar à l'anis vert, vierge de légumes, roquette 

Viande et charcuteries (3 pièces par personne)
Cubisme de filet de poulet au satay et cacahuètes grillées 
Cubisme de pincanhaÄÅ ÂĞÕÆ ÃÁÊÕÎȟ ÃÈÁÐÅÌÕÒÅ ÄȭÏÒÉÇÁÎ ÅÔ ÐÉÍÅÎÔ ÄȭÅÓÐÅÌÅÔÔÅ

Bonbon de Mortadella, pesto de pistache 

Cuillère (1 pièce par personne)
Carpaccio de bressaola, pecorino au poivre, crème balsamique, artichaut 
confit 

CLASSIQUE
ΣΩΉΡΡ ÈÔ -ΣΪΉΩΡ ÔÔÃȾÐÅÒÓÏÎÎÅ

12 pièces salées froides

www.nationale7-traiteur.com
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PIECES SALEES FROIDES

Wood Box Italienne (1 pièce par personne)
Mozzarella di buffala, tomate confite, gressini, croustiniÛ ÌȭÁÉÌȟ ÏÌÉÖÅÓ 
taggiasche, Alcaparone, Dip au pesto et tapenade noire AOP

Wood Box Crudités (4 pièces par personne)
1 dip au fromage de chèvre frais et crème, ciboulette, échalotes, 
ÃÏÒÉÁÎÄÒÅȟ ÐÉÍÅÎÔ Äȭ%ÓÐÅÌÅÔÔÅ ÅÔ ÔÁÂÁÓÃÏ Ϲ Σ dip mayonnaise légère au 
ÐÉÍÅÎÔ Äȭ%ÓÐÅÌÅÔÔÅ 

Wood Box Méditerranée (3 pièces par personne)
Houmous de pois-ÃÈÉÃÈÅȟ ÔÁÐÅÎÁÄÅ ÄȭÏÌÉÖÅÓ ÎÏÉÒÅÓȟ ÃÒîÍÅ ÄȭÁÒÔÉÃÈÁÕÔȟ 
houmous de betterave, crème de poivron, tomatade

PIECES SUCREES

Wood Box Macarons (3,75 pièces par personne)
Fruits de saison et du marché (fraises, framboises, ananas, raisons, 
etc..)

Planche Brochettes de Fruits (2,5 pièces par personne)
Fruits de saison et du marché (fraises, framboises, ananas, raisins, 
etc..)

EN TOUTE SIMPLICITÉ
WOOD BOX MULTI-PORTIONS
ΣΫΉΪΡ ÈÔ -ΤΣΉΩΪ ÔÔÃȾÐÅÒÓÏÎÎÅ

8 pièces salées froides + 6 pièces sucrées 
Soit 14 pièces

www.nationale7-traiteur.com
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PIECES SALEES FROIDES
Végétarien et Végan (4 pièces par personne)
Précieuse de mozzarella di buffala, tomate confite, basilic 
-ÉÎÉ ÐÉÔÁ Û ÌȭÈÏÕÍÏÕÓ ÄÅ ÐÏÉÓ ÃÈÉÃÈÅ ÅÔ ÍÉÒÅÐÏÉØ ÄÅ ÐÏÉÖÒÏÎ 
4ÏÎÎÅÌÅÔ ÄÅ ÃÁÒÏÔÔÅȟ ÃÒîÍÅ ÄȭÁÒÔÉÃÈÁÕÔ ÁÕ ÃÉÔÒÏÎ ÃÏÎÖÉÔȟ kalamata
Savarin piquillossur sablé au parmesan, ÃÈÕÔÎÅÙ ÄȭÏÉÇÎÏÎÓ ÒÏÕÇÅÓȟ ÏÌÉÖÅ 
taggiascheAOP

Poisson (3 pièces par personne)
Pita de tartare de saumon, céleri frais
Pétale de radis blanc en pincée de gambas, menthe fraîche 
TielleSétoise à la poulpe et tomate pimentée 

Viande (4 pièces par personne)
Tagine poulet fermier citron confit, olive et tomatade, coriandre
Pita de viande snackée à la grecque (filet de poulet, origan, citron confit, 

crème de feta à la menthe, oignon rouge)
Cubisme de noix de veau, chapelure de sauge et noix
Pressé de canard aux pleurotes et pistaches, cerise mi-cuite

PIECES SUCREES 
Fours sucrés « signature » (2 pièces par personne)
Quenelle citron meringué 
Crumble pommes
Dôme chocolat noir
Tartelette fruits rouges

Moelleux (1 pièce par personne) 
Bouchons citron
Bouchons vanille, pépites de chocolat 

IRRÉSISTIBLE
ΤΥΉΩΡ ht -ΤΨΉΡΩ Ή ÔÔÃ ȾÐÅÒÓÏÎÎÅ
12 pièces froides + 3 pièces sucrées

soit 15 pièces 

9
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VEGETARIEN 

PIECES SALEES FROIDES

Créations du moment 
Végan(1 pièce par personne) 
Aumonière Thaï (Asian noddles, râpé de courgettes, piment, coriandre, 
menthe fraîche, citron vert) 

Poisson (3 pièces par personne) 
Aïoli à notre façon
Pétale de radis en pincée de gambas, menthe fraîche
Gravelax de saumon, concombre et gingembre confit, Lemon Pepper

Viande (3 pièces par personne) 
Cubisme de filet de poulet au satay et cacahuètes grillées 
Cubisme de picanhaÄÅ ÂĞÕÆ ÃÁÊÕÎȟ ÃÈÁÐÅÌÕÒÅ ÄȭÏÒÉÇÁÎȟ ÐÉÍÅÎÔ Äȭ%ÓÐÅÌÅÔÔÅ 

Tartelette  Vitello Tonato(veau, sauce au thon, anchois, feuille de câpres)

Voluptueuses au foie gras (1 pièce par personne) 
Mille-feuille de jambon à la truffe et foie gras de canard, crème de truffe 

0ȭÔÉÔÓ ÃÏÎÓÉÓÔÁÎÔÓ ÁÕØ ÓÁÖÅÕÒÓ ÅÔ ÐÁÉÎÓ ÁÓÓÏÃÉïÓ 
(2 pièces/personne équivalence 4 pièces)

SANDWICHS CLUB TOASTES
Filet de volaille, sauce béarnaise, romaine 

SANDWICH MAURICETTES
Bresaola, creamcheeseà la tomate confite, roquette des bois 

ENTRE GOURMETS
ΤΪΉΪΡ ht -ΥΣΉΨΪ ÔÔÃ Ⱦ ÐÅÒÓÏÎÎÅ

12 pièces froides + 1 verrine froide + 4 pièces sucrées

Soit  18 pièces 

10
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Verrines froides 
(1 pièce par personne, équivalence 2 pièces)
Panacotta mozzarella di buffalaȟ ÃÒÕÍÂÌÅ ÄȭÏÌÉÖÅÓȟ ÔÏÍÁÔÅ ÃÏÎÆÉÔÅ ÅÔ 
pousse de basilic 

PIECES SUCREES
Fours frais sucrés  (2 pièces par personne) 
Quenelle citron meringué 
Pinacoladacoco torréfiée 
Tartelette passion, crousti de fruits  
"ÉÌÌÅ ÃÈÏÃÏÌÁÔ ÁÕ ÍÉÅÌ ÄȭÁÃÁÃÉÁȟ ÔÕÉÌÅ ÁÕ gruée de cacao 
Biscuit aux noix, crème brûlée double vanille 
Tartelette fruits rouges

Macarons (1 pièce par personne)
Citron-gingembre -Chocolat-lait passion -
Praliné-amande-noisette -Pistache ɀFraise/Champagne

Financiers (1 pièce par personne)
Financier thé matcha framboise 
Financier amande 

11
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PIECES SALEES FROIDES

Créations du moment 
Végé et végan (4 pièces par personne) 
Radis glacé au beurre truffé et sel de Guérande 
2ÏÕÌÅÁÕ ÄȭÏÍÅÌÅÔÔÅ Û ÌÁ ÐÒÕÎÅ ÄÕ *ÁÐÏÎȟ ×ÁËÁÍï ÅÔ ÓïÓÁÍÅ ÄÏÒï
Panacotta de pécorino au poivre, févette sur sablé au parmesan
Tartelette de petits pois frais, crème de chèvre à la menthe, pousse de petits 
pois (affila cress)

Poisson (4 pièces par personne)
Géométrie de shiogga, flétan fumé, chantilly au wasabi
Roll de saumon fumé, ÒÏÕÇÅÔ ÓÎÁÃËïȟ ÃÏÒÉÁÎÄÒÅ ÆÒÁÿÃÈÅȟ ÍÁÒÍÅÌÁÄÅ ÄȭïÃÈÁÌÏÔÅÓ
Aïoli à notre façon
Tataki de thon au sésame doré 

6ÉÁÎÄÅ ÅÔ ÃÈÁÒÃÕÔÅÒÉÅÓ ÄȭÅØÃÅÐÔÉÏÎ ɉΦ ÐÉîÃÅÓɊ
Magret de canard rosé, abricots moelleux au gingembre, brisure pistache
Cubisme filet de poulet au satay et cacahuètes grillés 
Cubisme de noix de veau, chapelure de sauge et noix
Cubisme de picanhaÄÅ ÂĞÕÆ ÃÁÊÕÎȟ ÃÈÁÐÅÌÕÒÅ ÄȭÏÒÉÇÁÎ ÅÔ ÐÉÍÅÎÔ Äȭ%ÓÐÅÌÅÔÔÅ

Précieuses au foie gras (1 pièce par personne)
Foie gras de canard et cuir de figue, nougatine au sésame

Créations taille lunch équivalence 2 pièces 
Mini conserves (1 pièce par personne)  
Salade de millet façon taboulé (millet, concombre, tomate, oignon rouge, 
menthe, coriandre, persil)

0ȭÔÉÔÓ ÃÏÎÓÉÓÔÁÎÔÓ ɉΣ ÐÉîÃÅ ÐÁÒ ÐÅÒÓÏÎÎÅɊ
BURGER : comme un bagnat ɉÔÈÏÎȟ ÒÏÍÁÉÎÅȟ ÔÏÍÁÔÅȟ ĞÕÆ ÂÉÏȟ  ÏÌÉÖÅ +ÁÌÁÍÁÔÁɊ

FIRST CLASS
ΥΧΉΤΡ ht -ΥΪΉΩΤ ÔÔÃ ȾÐÅÒÓÏÎÎÅ
17 pièces froides + 5 pièces sucrées 

Soit 22 pièces
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PIECES SUCREES 

Fours frais sucrés  (2 pièces par personne) 
Quenelle citron meringué 
"ÉÌÌÅ ÃÈÏÃÏÌÁÔ ÁÕ ÍÉÅÌ ÄȭÁÃÁÃÉÁȟ ÔÕÉÌÅ ÁÕ gruée de cacao 
Biscuit aux noix, crème brûlée double vanille 
Tartelette fruits rouges 

Macarons gourmands (1 pièce par personne) 
Citron-gingembre 
Chocolat-lait passion 
Pistache 
Praliné-amande-noisette 

Fruits de saison (2 pièces par personne) 
En pics brochette sur planche bois (une planche = 54 brochettes) 

SUITE FIRST CLASS 

13
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PIECES SALEES FROIDES

PIECES SALEES FROIDES

Créations du moment 
Végé et végan (4 pièces par personne)
6ÏÉÌÅ ÄȭïÐÉÎÁÒÄ ÓÕÒ ĞÕÆ ÄÅ ÃÁÉÌÌÅ ÅÔ ÐïÔÁÌÅ ÄÅ ÔÏÍÁÔÅ ÃÏÎÆÉÔÅ
Panacotta de pécorino au poivre, févette sur sablé au parmesan
Savarin piquillossur sablé au parmesan, ÃÈÕÔÎÅÙ ÄȭÏÉÇÎÏÎÓ ÒÏÕÇÅÓȟ ÏÌÉÖÅ 
taggiascheAOP

Précieuse de mozzarella di buffala, tomate confite, basilic

Poisson  (2 pièces par personne)
#ÕÂÉÓÍÅ ÄȭÕÎ ÇÒÁÖÅÌÁØ ÄÅ ÓÁÕÍÏÎȟ ÃÈÁÐÅÌÕÒÅ ÃÏÃÏ ÃÉÔÒÏÎ-vert
TielleSétoise à la poulpe et tomate pimentée 

Viande  (2 pièces par personne)
Cubisme de filet de poulet au satay et cacahuètes grillées 
Cubisme de picanhaÄÅ ÂĞÕÆ ÃÁÊÕÎȟ ÃÈÁÐÅÌÕÒÅ ÄȭÏÒÉÇÁÎ ÅÔ ÐÉÍÅÎÔ 
Äȭ%ÓÐÅÌÅÔÔÅ 

Créations taille lunch équivalence 2 pièces 
Finger food (2 pièces par personne)
Wrap de poulet et poivrons grillés, avocat, épices mexicains et 
coriandre fraîche 

Wrap pastrami, oignons rouges confits, moutarde au miel, romaine, 
cheddar, cornichon malossol

Verrines froides  (1 pièce par personne)  
Méli Mélo Thaï (gambas, Asian noodles, râpé de courgettes, piment, 
coriandre, menthe, citron vert, sauce soja) 

Tartes lunch ou cook-ĞÕÆ ɉΣ ÐÉîÃÅ ÐÁÒ ÐÅÒÓÏÎÎÅɊ ΧΡÇ
1 variété à choisir
Lingot sablé de poivron rouge grillé, creamcheese au piment 
Äȭ%ÓÐÅÌÅÔÔÅȟ ÐÅÓÔÏ ÄÅ ÒÏÑÕÅÔÔÅ 
#ÏÏË ĞÕÆ ȡ ÂÒÏÕÉÌÌÁÄÅ ÄȭĞÕÆÓ ÆÅÒÍÉÅÒÓ "ÉÏ ÁÕØ ÁÓÐÅÒÇÅÓ ÖÅÒÔÅÓ ÅÔ 
copeaux de pécorino au poivre

ENTRE-GOURMANDS
ΦΦΉΫΧ Ή (4 -ΦΫΉΦΧ ÔÔÃ ȾÐÅÒÓÏÎÎÅ

20 pièces froides + 1 plat chaud + 4 pièces sucrées

Soit 29 pièces

14

P R I N T E M P S-É T É  2 0 1 9



N AT I O N A L E  7  T A I T E U R COCKTAIL DINATOIRE

www.nationale7-traiteur.com

PIECES SALEES CHAUDES
Plats chauds en Woodinette (100g équivalence 5 pièces)
1 variété à choisir
Parmigianede courgettes à la mozzarella di buffala
0ÁÒÍÅÎÔÉÅÒ ÄÅ ÃÁÂÉÌÌÁÕÄ ÁÕ ÃÏÎÆÉÔ ÄȭÏÌÉÖÅÓ ÎÏÉÒÅÓȟ ÚÅÓÔÅÓ ÄÅ ÃÉÔÒÏÎ ÃÏÎÆÉÔ
Barbecue de saucisses de veau, chiches aux petits pois, jus aux morilles
'ÎÏÃÃÈÉÓ ÍÏÅÌÌÅÕØ ÅÔ ÓÁÕÃÅ ÔÏÍÁÔÅ Û ÌÁ ÔÒÕÆÆÅ ÂÌÁÎÃÈÅ ÄȭïÔï
Confit de veau 7 heures aux aubergines et pois chiches, jus de veau au romarin

Risotto de gambas aux asperges vertes et copeau de parmesan
Filet de poulet jaune fermier, pilaf de boulgour façon Basquaise, confiture 
ÄȭÏÉÇÎÏÎÓ ÒÏÕÇÅÓȟ ÊÕÓ ÄÅ ÖÉÁÎÄÅ

Filet de rouget, écrasée de pommes de terre au jus bouillabaisse

PIECES SUCREES 
Fours frais sucrés  (2 pièces par personne) 
Quenelle citron meringué 
Pinacoladacoco torréfiée 
"ÉÌÌÅ ÃÈÏÃÏÌÁÔ ÁÕ ÍÉÅÌ ÄȭÁÃÁÃÉÁȟ ÔÕÉÌÅ ÁÕ gruée de cacao 
Tartelette fruits rouges 

Financiers (1 pièce par personne) 
Assortiment de mini financiers 

Brochettes de fruits (1 pièce par personne) 
Assortiment de fruits de saison

SUITE ENTRE-GOURMANDS
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COMMENT COMMANDER ?
Par téléphone: 01 39 32 05 68
Par email: contact@nationale7-traiteur.com
Sur notre site Internet:   www.nationale7-traiteur.com
Nos conseillers sont à votre disposition 
de lundi au vendredi de 9h00 à 18h00   

QUAND PASSER COMMANDE?
Pour mieux vous servir, le plus tôt est de rigueur 
au plus tard 8 jours ouvrés avant la date de 
ÌȭïÖïÎÅÍÅÎÔȢ

MINIMUM DE COMMANDE
Minimum 20 personnes, 
Chaque élément par minimum 20 unités 
en dessous une plus-values de 15% sera appliquée

TARIF LIVRAISON EN JOURNEE

Beauchamp : offert
6ÁÌ Äͻ/ÉÓÅ ΫΧ ȡ ΥΡȟΡΡΉ ht
0ÁÒÉÓ ÅÔ ÄïÐÁÒÔÅÍÅÎÔÓ ȡ ΫΤȟ ΫΥ ȟ ΫΦ ȡ ΧΡȟΡΡΉ ht
Autre départements : nous consulter 
3ÕÐÐÌïÍÅÎÔ ÄÅ ΤΡȟΡΡΉ ht (dimanche et jours fériés)
Enlèvement au laboratoire : gratuit

TARIF LIVRAISON RECEPTION CLES EN MAINS 
Sur devis et accords particulier

COMMANDER
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