Nationale”/
escopcdes saveurs

N ationale’ traiteur

vous invite d une ballade bien-étre gourmande,
inspirée de tous les Suds et de la Nationale 7...
la route mythique du soleil et de la gastronomie Provencale...

Un automne -hiver 2017 -2018
haut en couleurs et saveurs !

NOS FORMULESCOCKTAIL
COCKTAIL DEJEUNATOIRE/DINATOIRE

Faites le plein de Vitamines !

Minimum 20 personnes

Mise & jour du 07/11/2017

ESCAPADES SAVEURS : 5 avenue de I'égalité 95250 Beauchamp — RCS Pontoise 818 522 526 00016 Code APE 82307 — SARL au capital de 10 000 €
Tél: 01 39 32 05 68 - Courriel : contact@nationale7-traiteur.com - Site : www.nationale7-traiteur.com
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L "automne est dans l'assiette

Les journées se raccourcissent, les arbres rougissent et le soleil pdlit ...
L'automne et ses merveilleuses couleurs est |a.

L'automne est une saison que nous, cuisiniers, aimont beaucoup, car
elle replonge dans les bonnes recettes de grands-meres et leurs
légumes oubliés : le rutabaga (similaire au navet, le topinambour, les
crosnes, le salsifi, le radis noir, les courges butternut ... carottes, potiron,
potimarron, brocoli et panais ... Stars de la saison, ces légumes
inattendus sont délicieux et signent une cuisine colorée d'automne !

L'automne est le moment parfait pour les cuissons douces et lentes, les
petits plats mijotés, les ragoUts, les cocottes, qui vous envelopperont
dans un cocon de saveurs et de confort ;

Les agrumes, le cassis, les myrtilles, s'associeront pour des accords
parfaits salés-sucrés avec nos viandes ou NOs Poissons ou se
dégusteront plus traditionnellement en dessert...

La cacahuete de Soustons, dénichée sur les terres Landaises, s'est
révélée étre un produit gastronomique passionnant et une grande
source d'inspiration pour nos Chefs.

Cette cacahuete est un petit trésor, une spécialité unique en France,
La particularité de cette cacahuete est sa douceur et son goUt
legerement sucré. Ces cacahuetes ef I'huile de cacahuete de
Soustons adoptées pour magnifier quelgques-unes de nos pieces
cocktail, puis nos plats de poissons et bientdt une nouvelle création de
filet de boeuf ...
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N os Solutions

pour vos réunions professionnelles ou privées

NOS FORMULES

Elles sont définies pour un minimum de 20 convives pour les buffets mange-debout et
les cocktails et pour un minimum de 50 convives pour les buffets classiques
fraditionnels.

Le nombre de variétés étant toujours défini en fonction de vofre nombre de convives,
consultez-nous pour un nombre supérieur ou inférieur de convives.

Nombreux sont les produits qui vous permettent de suivre un régime spécial :

Menu végétarien, menu végétalien, menu sans gluten, menu équilibré santé-bien-
étre... Nos formules sont renouvelées deux fois par an, a l'automne et au printemps,
pour vous garantir une cuisine de saison, "faite maison".

EN LIVRAISON SIMPLE, RECEVEZ FACILE, FRAIS ET BON !

Spécialement concues pour une mise en place et logistiques simplifiées, nos formules
sont idéales pour vos réunions d'entreprise ou vos réceptions privées !

Nos créations sont dressées sur des plateaux textura noirs, effet ardoise, non repris.

lIs sont réutilisables et respectueux d'une démarche de développement durable.

Le pain qui accompagne nos formules est franché et livré avec une corbeille en bois
EN CLES EN MAINS, CONSULTEZ NOUS POUR UN DEVIS PERSONNALLISE !
Alimentaire, matériel de réception, personnel de service et boissons

CHOISISSEZ VOTRE FORMULE !

En fonction de votre budget, de la durée de votre réception, de I'noraire auquel vous
invitez | Une belle harmonie entre tradition revisitée et créations originales...

POUR VOS AUTRES PROJETS, CONSULTEZ NOS AUTRES CATALOGUES !
Repas

Buffets assis

Buffets mange-debout

L'évenement sucré

Matériel de réception

Nos photos et suggestions de présentation ne sont pas contractuelles.
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Notre parti pris culinaire

-Une élaboration de cuisine créative respectant et préservant les saveurs de nos
terroirs. Nous nous attachons & :

-Proposer des mets identifiables de qualité "faits maison”

-Exclure les produits transformés industriels

-Faire une sélection rigoureuse de produits transformés de facon artisanale
-Privilégier les circuits courts et raisonnés

-au bien-étre et au bien manger de notre clientele

-équilibrer les apports nutritionnels

En cas de rupture sur certains produits, nous remplacerons les produits par des piéces
de niveau de gamme équivalent, toujours dans le respect de notre parti pris de vous
servir des produits faits maison et frais.

NOS FONDAMENTAUX :
matiéres premieres d'excellente qualité
produits issus en partie de I'agriculture biologique
":D’ volailles labellisées
=’ viandes et charcuteries, AOP, AOC, IGP
poissons Label rouge de nos mers et océans
fromages AOP
cuisiner avec des matiéres grasses végétales
ceufs fermiers Label rouge
= fruits et Ilégumes frais rigoureusement sélectionnés chez nos maraichers locaux

"Que ton aliment soit ton médicament, que ton médicament soit ton aliment 1" de
Hippocrate, médecin Grec.

@ A% “Labet Rouge, Signes Of ficiels de Cunlité™ Q @
v a3y
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Quelle Quantités

Quantitatif conseillé : cocktail apéritif
Cocktail apéritif ou cléture de 30 mn a 1 h : 05 & 08 pieces
Cocktail apéritif de 1Th a1 h30:08 a 12 pieces

Quantitatif conseillé: cocktail d éjeunatoire/d inatoire
Cocktail dinatoire ou déjeunatoire de 1h30a2h 00 de 15 18 pieces
Cocktail dinatoire ou déjeunatoire de 2 h 00 & 2 h 30 de 18 & 24 pieces
Cocktail dinatoire ou déjeunatoire plus de 2 heures de 24 pieces et plus

Suggestions de complément
Mini plat chaud en « woodinette »
Salade et plat froid en « bodégas »
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Cocktailapéritif

TRADITION oo, 6.50 O .B6TG (T7TC)/ per s

5 pieces salées froides
Snack d'oignon & l'aigre doux, saucisson de boeuf Belotta AOP, sur crakers
Rigatoni au thon pigquant et perle de poivron

Stick de beftterave confite & I'orange et au vinaigre balsamique de modéme, poivre timut, tomate
cerise, artichaut

Finger de manchego et pate de coing

Crakers bio aux graines de courge, ricotta & la coriandre cifronnée et poivre mignonette, cerise noire
séchée de Grece

LY/ 1T .8 0 HBOGSTTC)/pers

5 pieces salées froides
Foie gras de canard et cuir de figue, nougatine au sésame

Pavé de thon fumé mariné & 'huile de cacahuéte de Souston, ruban de courgette marinée &
I'orange, fenouil sauvage de Sicile

Rigatoni A la créme de mozzarella di buffala fumée au foin et origan sauvage de Sicile, tomate cerise
confite, origan

Pincée de carotte, tapenade d'artichaut aux anchois, sésame doré, menthe poivrée
Navarin d'agneau, créme de cocos, carotte et estragon

CLASSIQUE  ........... 1280 O HZO08(L TTC)/ pers

8 piéces salées froides
Pincée de betterave rouge au fromage frais et noisette torréfiée
Sushi nicois (riz, thon, fomate, haricots verts, ceufs, anchois)

Crakers bio aux graines de courge et poivrons et oignons grillés & la coriandre fraiche et origan
sauvage de Sicile, brousse du Rove au poivre mignonette

Roll de I'hiver (betteraves, carotte, asian noddles, sucrine, pesto de brocolis, amandes ou noix de I'hiver)
Pétale de radis en pincée de gambas, menthe fraiche

Tagine de poulet fermier au citfron confit, olive verte et tomatade, coriandre fraiche
Rigatoni au thon piquant et perle de poivron

Foie gras de canard et cuir d'abricot
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Cocktailapéritif
CHIC oo, 1850 0 HT®035 G TTC)/ pers

12 piéces (8 pieces salées froides + 4 piéces sucrées)

PIECES SALEES FROIDES

Les créations du moment

Ratatouille sur palet au parmesan, ruban de courgette, perle de poivron

Roll tfrattoria (tomate fraiche, poivron, basilic, roquette, fromage de chévre, poivre & queue de cubéte)

Stick de betterave confite & I'orange et au vinaigre balsamique de modéme, poivre timut, fomate
cerise, artichaut

Pita grecque (tomate, concombre, féta, oignons rouge, origan)

Aumoniere végétarienne Thailandaise (asian noodles, répé de courgettes, menthe, coriandre,
purée de piment, citron vert, sucrine)

Finger de jambon Italien AOP & la truffe au mascarpone, comté et pesto
Pintade mi-figue, mi-raisin (raisin blond) pois gourmand
Pita de saumon fumé, ricotta poivrée a la coriandre citronnée, céleri frais

PIECES SUCREES

Les tendances (2 pieces) assortiment dans la gamme

Quenelle citron meringué

Biscuit chocolat, creme légére et tuile aux 2 sésames

Tonnelet de crépe artisanale, caramel au beurre salé

Brownies Cassis, Noisette, Crémeux de Ganduja et tuile de Florentine de Megéve
Pina colada coco torréfiée

Macarons (1 piece) assortiment dans la gamme
(Citron-gingembre, chocolat grand cru, mojitos, praliné-amande-noisette, tiramisu,
framboise, menthe de Milly-la-Forét, passion-chocolat lait)

Fruit (1 piece)
Brochette de kiwi au chocolat
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CocktailDéjeunatoire-Dinatoire

ADDICTION ............. 22.700 HT4.9720 TTC)/ per s
15 piéces (11 pieces froides + 4 piéces sucrées)

PIECES SALEES FROIDES

Les créations du moment

Crakers bio aux graines de courge, ricotta & la coriandre citronnée et poivre mignonette, cerise
noire séchée de Grece

Finger de manchego et pate de coing

Roll's Thai salade de choux épicée au basilic thai

Rigatoni, caviar de champignons & la truffe blanche d'été, cress

Tomate naine & la parisienne et gelée de piquillos (gelée de boeuf)

Finger de saumon aux trois sésames (wasabi, noir, blond) sur céleri croquant et créme iodée
Foie gras de canard et cuir d'abricot

Navarin d'agneau, creme de cocos, carotte et estragon

Cuillere gourmande (1 piece)
Lamelles de boeuf aux épices Thai, légumes sautés facon wok

Verrine gourmande (1 piece équivalence 2 pieces) une variété a choisir

Foie gras de canard, chutney aux fruits secs et curry

Gambas rétie au piment d'Espelette, creme de magret

Méli Mélo Thai (gambas, Asian noodles, rapé de courgettes, piment, coriandre, menthe, citron vert, sauce soja)
Langoustine rétie dans une franche de lard, salade de mangue relevée
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SUIt@DDICTION ....ocoveiieee, 15 PIECES/PERSONN E
PIECES SUCREES

Les tendances (2 piéces) assortiment dans la gamme

Quenelle citron meringué-Biscuit chocolat, creme |égére et tuile aux 2 sésames
Tonnelet de crépe artisanale, caramel au beurre salé- Pina colada coco torréfiée
Brownies Cassis, noisette, Crémeux de Ganduja et tuile de Florentine de Megéeve
Tartelette chocolat 65 % & notre maniére-Biscuit aux noix, creme brilée double vanille
Tartelette vanille bourbon & notre maniere-Maki biseauté de kiwi romarin

Macarons gourmands (1 pieéce) assortiment dans la gamme
(Citron-gingembre, chocolat grand cru, mojitos, praliné-amande-noisette, tiramisu,
framboise, menthe de Milly-la-Forét, passion-chocolat lait)

Financier taille cocktail (1 piece) assortiment dans la gamme
Amande, pistache, chocolat, noix de coco, citron
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CocktailDéjeunatoire-Dinatoire

TENTATION ........... 2530 0 HT78&0 TTC)/ pers
18 pieces (14 pieces froides + 4 piéces sucrées)

PIECES SALEES FROIDES

Les créations du moment

Gravelax de saumon, concombre et gingembre confit, lemon peper
Crakers bio, pécorino (brebis), poire, tapenade de figue aux olives noires
Navet glacé, fromage bleu, creme de marron

Aumoniere végétarienne Thailandaise (asian noodles, rapé de courgettes, menthe, coriandre,
purée de piment, citron vert, sucrine)

Rigatoni au thon piquant et perle de poivron

Finger de saumon aux trois sésames (wasabi, noir, blond) sur céleri croquant et créme iodée
Ratte aux poivrons grillés, Serrano 36 mois, moutarde & 'ancienne au piment d'Espelette
Finger de jambon Italien AOP & la truffe au mascarpone, comté et pesto

Mignon de bceuf, rafte du Touquet, sauce tartare et pickle de radis

Pincée de carotte, houmos de féeves au tahiné et cumin

Tagine de poulet fermier au citron confit, olive verte et tomatade, coriandre fraiche

Cuilleres gourmandes (1 piece) 1 variété a choisir
Carpaccio de haddock au citron vert sur creme d'avocat
Lamelles de boeuf aux épices Thai, Iégumes sautés facon wok

Carpaccio de thon, émincé de fenouil et supréme d'orange, huile d'olive au citron de Sicile, fenouil
sauvage de Sicile

Verrine gourmande (1 piece équivalence 2 piéces) une variété a choisir

Foie gras de canard, chutney aux fruits secs et curry

Gambas rétie au piment d'Espelette, creme de magret

Méli-Mélo Thai (gambas, Asian noodles, rpé de courgettes, piment, coriandre, menthe, citron vert, sauce soja)
Langoustine rétie dans une tranche de lard, salade de mangue relevée
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SUItEENTATION ..o, 18 PIECES/PERSONNE

PIECES SUCREES

Les tendances (2 piece) assortiment dans la gamme

Quenelle citron meringué

Biscuit chocolat, créme légére et tuile aux 2 sésames

Tonnelet de crépe artisanale, caramel au beurre salé

Brownies Cassis, Noisette, Crémeux de Ganduja et tuile de Florentine de Megéve
Pina colada coco torréfiée

Macarons gourmands (1 piece) assortiment dans la gamme
(Citron-gingembre, chocolat grand cru, mojitos, praliné-amande-noisette, tiramisu,
framboise, menthe de Milly-la-Forét, passion-chocolat Iait)

Fruit (1 piece) assortiment dans la gamme
Brochette de kiwi au chocolat
Brochette de clémentine-madeleine-chocolat
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CocktailDéjeunatoire-Dinatoire

FIRST CLASS .......... 32.00 6 HT528BaG TTC)/ pers

22 piéces (16 piéces froides + 6 piéces sucrées )
PIECES SALEES FROIDES

Les créations du moment

Pita grecque (tfomate, concombre, féta, oignons rouge, origan)

Pincée de betterave rouge au fromage frais et noisette torréfiée

Ratatouille sur palet au parmesan, ruban de courgette, perle de poivron

Stick de betterave confite & I'orange et au vinaigre balsamique de modéme, poivre timut, fomate
cerise, arfichaut

Roll de I'hiver (betteraves, carotte, asian noddles, sucrine, pesto de brocolis, amandes ou noix de I'hiver)
Pincée de carotte, tapenade d'artichaut aux anchois, sésame doré, menthe poivrée
Finger de saumon aux trois sésames (wasabi, noir, blond) sur céleri croquant et créme iodée

Sablé encre de seiche, anguille sauvage fumée, créme iodée, cress

Snack de fromage de chévre, poivron rouge, pois gourmand, chorizo de beeuf de Galice AOP (sans
porc)

Tagine de poulet fermier au cifron confit, olive verte et tomatade, coriandre fraiche
Mignon de veau réti, conchiglie et riste d'aubergine & I'origan de Sicile

Foie gras de canard et cuir d'abricot

Verrine gourmande (1 piece équivalence 2 pieces) une variété a choisir

Foie gras de canard, chutney aux fruits secs et curry

Gambas rétie au piment d'Espelette, creme de magret

Méli-Mélo Thai (gambas, Asian noodles, rapé de courgettes, piment, coriandre, menthe, citron vert, sauce soja)
Langoustine rétie dans une tranche de lard, salade de mangue relevée

Ou

Mini conserve (1 piece équivalence 2 pieces) une variété a choisir

Perles marines aux ceufs de truite, avocat, mangue et coriandre fraiche, sauce cocktail aux herbes
Mini conserve lentilles sauce gribiche

Foccacia nature a I'talienne (1 piece équivalence 2 pieces) une variété a choisir
Caponata d'aubergines aux olives vertes et raisins secs
Tomatade a l'origan de Sicile, mozzarella di buffala fumée au foin, basilic
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SUItEIRST CLASS  .....ccovveveveee, 22 PIECES/PERSONNE

PIECES SUCREES

Les tendances (2 pieces) assortiment dans la gamme

Quenelle citron meringué-Biscuit chocolat, créeme legére et tuile aux 2 s€sames
Tonnelet de crépe artisanale, caramel au beurre salé- Pina colada coco torréfiée
Brownies Cassis, noisette, Crémeux de Ganduja et tuile de Florentine de Megéve
Tartelette chocolat 65 % & notre maniére-Biscuit aux noix, creme brilée double vanille
Tartelette vanille bourbon & notre maniére-Maki biseauté de kiwi romarin

Succeés-chocolat Bio (1 piece) assortiment dans la gamme
Chocolat noir et lait aux mendiants
Chocolat blanc aux cranberries BIO

Macarons gourmands (1 piece) assortiment dans la gamme
Framboise, Mojitos, Citron-gingembre, Praliné amandes-noisettes, Tiramisu

Les minis conserves sucrées (1 piece équivalence 2 pieces) une variété a choisir

Panacoftta chocolat blanc, grenade, coulis de fruits rouges
Panacotta chocolat noir, noisettes caramélisées

Option mini plat chaud  woodinette

-Capeletto d laricotta parfumés a la tfruffe, créme parmesane...................... 4,30 O HT/ 4,
-Blanquette de saumon au gingembre et citron vert,

asian noodles sautées aux ciboules, [EMON PEPPENS .....ccvevveeeeeeereceeeeeeeeeenns 4,50 0 WHTTAC
-Tortils au citron et sabran BIO, mozzarella di bufala,

épinards frais,FomMAte CONTITE ..o 5,05 0 HT/ 5,
-Confit de veau, patates douces roties, sauce foie gras .......cceevevevieseniennns 5,05 0 HT/ 5,
-Risotto de gambas aux cépes, copeaux de PArmMesSaN .......cccccceeveevereeveeirenas 5,50/®,10OB @
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CocktailDéjeunatoire-Dinatoire

ENTRE -GOURMETS .35.00 G HT8%030 TTC)/ per s
25 pieces + 1 mini plat chaud (19 piéces froides + mini plat chaud + 6 piéces sucrées)

PIECES SALEES FROIDES

Aumoniére végétarienne Thailandaise (asian noodles, répé de courgettes, menthe, coriandre,
purée de piment, citron vert, sucrine)

Pincée de betterave rouge au fromage frais et noisette torréfiée

Crakers bio aux graines de courge, ricotta a la coriandre citronnée et poivre mignonette,
cerise noire séchée de Gréce

Rigatoni au thon piquant et perle de poivron

Pétale de radis en pincée de gambas, menthe fraiche

Finger de saumon aux trois sésames (wasabi, noir, blond) sur céleri croquant et créme iodée
Snack d'oignon a l'aigre doux, saucisson de boeuf Belotta AOP, sur crackers
Supréme de pintade au poireau brllé, chutney de datte au tamarin

Mignon de veau réti, conchiglie et riste d'aubergine & I'origan de Sicile

Verrine gourmande (1 piece équivalence 2 piéces) une variété a choisir

Foie gras de canard, chutney aux fruits secs et curry

Gambas rétie au piment d'Espelette, creme de magret

Méli-Mélo Thai (gambas, Asian noodles, rpé de courgettes, piment, coriandre, menthe, citron vert, sauce soja)
Langoustine rétie dans une tranche de lard, salade de mangue relevée

Carré pain équivalence 2 pieces (une variété & choisir) 40 g x 1

Le Mimosa : CEufs mimosa, ciboulette, cresson

Le Vegan : Coleslaw aux deux choux et noix de Grenoble

Le Vegé : Ricotta poivrée, antipasti d'aubergine, olives Kalamata

Le Royal poulet d l'estragon, émincé de volaille a l'estragon, sauce béarnaise

P'tites salade bodega (1 piece) équivalence 4 pieces (une variété a choisir) 100g x 1
Heahtly : Betteraves roties au balsamique de Modéne et romarin, origan, poudre d'orange,
huile d'olive AOP, persil, coriandre citronnée, lemon pepper

Américaine : Coleslaw aux deux choux (rouge et blanc) noix de Grenoble, sirop d'érable
Saveur d'ltalie : Concombre & la creme, poires, pécorino au poivre, menthe et pignons grillés
Automne : Méche, pomme, courge, chévre, noisette torréfiées, huile de noisette
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SUItENTRE -GOURMETS .............. 25 PIECES/PERSONNE

Tarte lunch (1 piece) équivalence 2 piéces (une variété a choisir) 50 g x 1
Pissaladiére & la Provencale

Tarte Iégére aux oignons caramélisés, poivrons rouges, cream cheese, romarin, origan et piment d'Espelette
Tortillas féta, poivrons, chorizo de boeuf de Galice AOP et chips

Tatin aux pommes de terre, figues moelleuses et reblochon

Eggs muffin, épinards et chevre frais

Mini plat chaud woodinette: (une variété a choisir) 100g x 1

-Capeletto & laricotta parfumés a la truffe, créeme parmesane

-Blonqueﬁe de saumon au gingembre et citron vert, asian noodles sautées aux ciboules, lemon peppers
-Tortils au citron et sabran BIO, mozzarella di bufala, épinards frais, tomate confite
-Confit de veau, patates douces réties, sauce foie gras

-Daube de noix de joue de boeuf de Marcel Pagnol, tortils au citron et safran BIO
-Andouillettes de canard sur écrasée de pommes de terre, sauce au vin blanc-moutarde-oignons
-Gratin d'aubergines ¢ la féta

PIECES SUCREES

Fours frais « signature » (1 piece) assortiment dans la gamme

Quenelle citron meringué-Biscuit chocolat, creme Iégere et tuile aux 2 sésames
Tonnelet de crépe artisanale, caramel au beurre salé- Pina colada coco torréfiée
Brownies Cassis, noisette, Crémeux de Ganduja et tuile de Florentine de Megéve
Tartelette chocolat 65 % & notre maniére-Biscuit aux noix, creme brilée double vanille
Tartelette vanille bourbon & notre maniére-Maki biseauté de kiwi romarin

Moelleux (1 piece) dans la gamme
Mini cannelé
Mini financiers assortis

Macarons gourmands (1 piece) assortiment dans la gamme
Framboise, Mojitos, Citron-gingembre, Praliné amandes-noisettes, Tiramisu

Les minis conserves sucrées (1 piece équivalence 2 pieces) une variété a choisir
Panacotta chocolat blanc, grenade
Panacotta chocolat noir, noisettes caramélisées

_' Les fruits : Brochette bambou 3 fruits de saison, (taille cocktail)
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ES OPTIONS CULINAIRES

Minimum 20 piéces par variété de produit

MINI PLAT CHAUD EN WOO DINETTE 100 g

Gratin A'AUDEIGINES QU IO FETQ oot ettt e ettt e e et e e e ae e e e eaaeeeaaeeetaeeeteeeeateeeasseeeassseeesseeeesseeeesseeetseeeseeeensaeesseeeennes 4,30 € HT/4,73 € TIC
Capeletto a laricotta parfumés A a truffe, Cr&mME PAMNESTNE .....c..vi ittt e et e et ete e e etaeeeeaaeeeetaeeeneeeeens 4,30 € HT/4,73 € TIC
Risotto de quinoa aux pleurottes, épinards, creme de soja, noisettes, amandes et graines de courge torréfiées .......ooovvvvvveennennen. 4,30 € HT/4,73 € TTC
Andouvuillettes de canard sur écrasée de pommes de terre,sauce au vin blanc-mMoutarde-0IgNONS ........cc.eecvveereeeceeeeeeeieeeereeeee e 4,30 € HT/4,73 € TTC
Blanquette de saumon au gingembre et citron vert, asian noodles sautées aux ciboules, IeEMON PEPPETS ....ccvveeveeeveeereeecreeereeereennen. 4,50 € HT/4,95 € TTIC
Tortils au citron et sabran BIO, mozzarella di bufala, épinards frais,fomate CONFItE ......c.occiieiiiciiceceece e 505 € HT/5,55 € TTC
Daube de noix de joue de boeuf de Marcel Pagnol,tortils au citron et Saffan BIO ... 5,056 € HT/5,55 € TTC
Confit de veau, patates AOUCES rOtieS, SAUCE FOIE GITS ...iiiiiiiii et e e e et e e e e ae e e e e baeeeeetaaeeesasssaeaeeasssseeeenssseeeeassaeaens 5,05 € HT/5,55 € TTC
Filet de bar, mousseline de butternut et lait de coco,éclats de NOISETES TOIMETIEES .....ccuvieviecuiieeeeeeeeeeeee e 5,50 € HT/6,05 € TTIC
Mijotée d'agneau aux légumes d'hiver et au vin doux(Navet, topinambour, panais, carotte, oignons grelots) .......ceeeveeeveeeveeneenee. 5,50 € HT/6,05 € TTC
Moussaka d'aubergines Au DOSUT €1 POMIMIES AE TEITE .........uuiiiee et e et e e e e ae e e e e e taeeeeeeasaeeeeetaeeeeeeasaeeaeanns 5,50 € HT/6,05 € TTC
Risotto de gambas Aux CEPES, COPEAUX TE PAIMESOIN ....cccuveieeueeeereeeeiteeeeiteeeeireeeeireeeereeeeeeeeesseeaessseassseeasseeeassseeessseeessesessesessseeensssessseeeenseens 5,50 € HT/6,05 € TTC
Blanquette de veau gastronOmMiqQUE QUX CEPES EF COUINTE ...uuiiiiiiiiiiiee ettt ettt et e e et e e aeeeteeeteeeaeeeveeeteeetseeeseeeaseeeseeeaseeeseessseeseas 6,25 € HT/6,88 € TTIC
Foie gras de canard poélé sur risotto de céleri, €mulsion CItroN,SAUCE BANUYIS........ooviiiuiieieeeieeeeeecteeee ettt e eae e enees 6,25 € HT/6,88 € TTIC

GARDEN DE CRUDITES 1700 g

Wood box de crudités 15009
Dip sauce cocktail, dip au fromage de chévre frais et creme, ciboulette, coriandre, piment d'Espelette, tabasco (2 x 100 gr) .. 65,00 € HT/71,50 € TTC

PAIN
La corbeille de pain "PoilANe" IoNG fTTANCNE 1,9 KG.....viiiiieeieeieeee ettt ettt ettt et e b e e ete e e aeeeteeesbeeeaeessssesseesseenseessseessensseeseessseenseas 7,00 € HT/7,70 €TIC
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80 G HT/

Betteraves roties au balsamique de Modeme et romarin,origan, poudre d'orange, huile d'olive AOP, persil,coriandre citronnée, lemon pepper

Y 1 g T=1 4 (o= W1 1< TSR

Coleslaw aux deux choux (rouge et blanc) noix de Grenoble , sirop d'érable

Y= VL= 10 [ o =Y [T

Concombre a la creme, poires, pécorino au poivre,menthe et pignons grilles

A 0 (0 1 10 T

Mdache,pomme,courge, chévre, noisette torréfiées,huile de noisette

LR To3 = 0 B | 7= |1 PR

Fusilli bio sans gluten au pesto de brocolis, somités de brocolis, radis roses

BT (1 TR

Lentilles du Puy, sauce gribiche (c&pres-cornichons-ceufs-moutarde-persil-huile d'olive AOP

(©0] 171 o] =] (T TP P UP S PPPPPPPR

quinoa-sarrasin-avocat et concombre-menthe-féta, cerises noires, huile d'olive et huile d'avocat

(O{ gF=T oT=T £ o I8 (o0 o = PP PPPRUPRTR

Grenade-tomate-poivron rouge, coriandre reduction balsamique, piment, huile d'olive

I = o Lo T8 | T30 1 =1 (<10 T

Taboulé de chou fleurs & la féta et I€gumes multicolores, persil-coriandre-menthe, citron confit , graines

ENTREES EN BODEGA 100 g

e T =] a1 [ TR

Prince de Paris, iceberg, fomates, comté, céleri, ,graines de courge, huile d'olive

(0 1Y T Vo= 11 PP

Poulet brousse du Rove, mangue fraiche-poivrée, oignon & I'aigre doux, menthe, iceberg,
huile de pistache, graines de courge,roquette, sucrine

1 7= N 1] 01 (ST

Tortillis au citron et safran bio, mozzarella di buffala, pousses d'épinard,tomates cerises et citron confits , gomascio

= 1= 0 1

Rémoulade de poires et magret fumé, sucrines, cacahuéetes, ciboulette huile de cacahuétes de Souston

[ TV 2T T 1RO

Céleri, gambas, pamplemousse, sucrines, gomascio, huile de sésame, balsamique blanc

NN 0T V=T 0 1= o1 o TR

Saumon LABEL ROUGE gravelax, pommes a I'huile, roquette,bavarois comme une béarnaise

S T To [ [0 PP P PP PP P PP PP PPPPP

Sardine d'Espagne AOP fumée, haricots géants & la tomate, poivrons,origan et oignons rouges
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Les forf aits

COCKTAIL APERITIF

1.20 0 HT
1,2 flte & champagne

0.8 gobelets cristal 25cl
soit 2 verres par personne
2 serviettes cocktail

COCKTAIL APERITIF

1.80 0 HT
1,8 flite a champagne

1.2 gobelets cristal 25cl
soit 3 verres par personne
4 serviettes cocktail

(1.

(2.

4 4

16

pour une réception décontractée en livraison simple ou clés en mains.

a

A~

u

ES OPTIONS L OGISTIQUE

(durée 1 heure)
ttc)

par personne

par

(durée 2 heures)

ttc)

par

personn

personn

CAFE (en

®, 20 0O HT
1,1 gobelet café + 1,1 agitateur
1 serviettes cocktail

COCKTAIL DINATOIRE
(3.60

3.00 O HT
2 assiettes carrées

® gobelets cristal 25¢!
2 verres sur pied

1 flOte a champagne
+6 serviettes cocktail

CATALOGUE COCKTAIL ET COCKTAIL DINATOIRE AUTOMNE HIVER 2017-2018

gamme standard (tva 20%)

compl ®ment
(0. 24

a

a

ddun
ttc)

)
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e

(durée 2 heures)

ttc)

autre forf ai
par person
par person
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Compléments en Jetable

DIVERS

Verres a pied (12 PIECES) ..vovviiiiieiiiecie et odpn € | ¢ ondHN € ¢¢/ 0
FlGtes a Champagne (10 PIECES) ...vcvveveirerierierieieeeeee et ydpn € | ¢ dmMmndHN € ¢¢/ 0
Gobelets cristal 20 CL (50 PIECES) ...cvvvvvvveirevieieieice e ydnn € | ¢ 6dpdcn € ¢¢/ 0
Gobelets a café jetables + agitateurs (50 PIECES) ....cccvvvevverrereernenne. ddPnn € I ¢ omndyn € ¢e/ n
Gobelets a thé jetables + agitateurs (50 Pi€ces) ........cccevvvvervennene. MHPNAN € | ¢ o6wm €

Serviettes Cocktail (100 piéces) blanches ..........cccccevvvevicieieeinenne, oZpn € | ¢ on¢ d

Serviettes Repas (100 pieces) blanches ........c.ccccoevvivivciiiieciene, pznn € |1 ¢ oc¢ d

Assiettes 11x11 cm pulpe de canne (50 pIeces).......ccccvvvrervreennnn Hp®nn € 1 ¢ 00 €

Seau A glace Jetable.........ccooiiriiii MH®an € |1 ¢ owm ‘- €

[CE DAY .t ydnn € 1 ¢ 06 & ¢tc/ v
SaC POUDEINE 130 L..vvviieieieieieeeese e ndtn € | ¢ édndyn € ¢¢/ 0
Assiettes jetables PVC noires ou blanches

Taille dessert 16 cm (50 PIECES) ...c.vvvviriririeiriririeesieesie e MH®pn Il ¢ omp®an € ¢¢/ 0
Taille lunch 18 cmM (50 PIECES) ...vvvrvirvrririeirieirere s Hndnn € | ¢ oHndan € ¢¢/ 0
Taille repas 23 ¢M (50 PIECES) ..vvvrvervririririeirieire e Hp ®nn Il ¢ oondan € ¢¢/ 0 1 g
Kit Couverts jetables

Plastique cristal (C, F, PC, SErVIette) ........ccccocerverrinneieiseesieens ndop € 1 ¢ 6ndnH € ¢¢/ 0
BIO PLA cristal (C, F, Gc, serviette, sel, pOiVre) .........cccceveverreriennae. ndgpp € | ¢ dmdmn € ¢¢/ 0
BAMBOU (C, F, Gc, serviette, Sel, POIVIe)........cccccveveveeievesesiene Mddhbn € | ¢ OHDPHY € ¢¢/ 0
Forfait nappage jetable en non tissé -

Le rouleau de 10 M X 120 CM & .o Hyznn € | ¢ 6oo®cn € ¢6/ 0
Le rouleau de 25 m X 180 CM & .oveveveverieririeeiee e mMmMmnInn € | ¢ dMoHDAN € ¢¢/ 0
Nappe ronde D240 ..........ccooveerieineerieesee e HnXnn € | ¢ oHndnn € ¢¢/ 0
Nappe ronde D240 vichy carreaux rouges et blancs ..................... McXcp € | ¢ OmMyZoH € ¢¢/ 0
Le métre linéaire de nappage vichy, largeur 240 cm .........cccooeuneee npn € |1 ¢ onXdpp € ¢¢/ 0
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Grace a notre réseau de partenaires, nous disposons d'une gamme importante de ma tériel, a la location.

A Uniquement pour une prestation encadrée par du personnel de service professionnel clés en mains
Les forfaits par personne gamme standard (tva 10%)

COCKTAIL APERITIF (durée 1 heure)

3.50 G HT (3.85 0 ttc) par personne
Verrerie : 2 verres (1,2 verre mixte ou flite a Champagne +0.80 tumbler)

Nécessaire de buffet :

Brocs, vasque, plateau de poste et débarrassage, seau & champagne, cuillére a

glace

Matériel a usage unigue : Serviettes, papier, sacs poubelles, gants latex, etc ...

COCKTAIL DINATOIRE (durée 2 heures) CAFE (en compl ®ment doédun autre forfa

4.00 G HT (4.40 G ttc) par personng: 20 0 HTf,(1.|3_2|uhttc) par person
Verrerie : 3 verres (2 verres mixtes ou flites a Champagne +1 tumbler) 1 tas_ﬁe\z et souks-t_asse café en porcelaine blanche
Nécessaire de buffet : 1 cuillere moka inox

Brocs, vasque, plateau de poste et débarrassage, seau & champagne, cuillére a 1 serviette COtha.” papller N , .
glace OPTION : Location d'un peredeur & café (80 a 100tassep) n ®nn € | ¢

Matériel & usage unique : Serviettes, paLJA SNE & O0&a L2 dzo Sff Sax 3Ityda fFrGSEx SGO X
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| ES OPTIONS BOISSONS NON-ALCOOLISEES

(tva 10%)

Les softs et eaux minérales bouteille jetable

COCA COIA T.8L ettt et et et e eteeeteebeetes seesveens 3,20 € HT/3,52 € TIC
COCA COIAZEIO T.5L ettt ene venenns 3,25 € HT/3,58 € TTC
JUS A" OFANGE TL ettt e et et e et e e saraees seeavaeas 2,20 € HT/2,42 € TIC
JUS A€ POMMIE TL ittt et et e et e e sare e s seeavaeas 2,20 € HT/2,42 € TIC
JUS A'ANANAS TL ettt ettt e et et e e abeesarea s seenvaeas 2,50 € HT/2,75 € TIC
Cristalline, bouteille plastiQue T.5L ...ttt veeieens 1,00 € HT/1,10 € TTIC
Evian, bouteille plastiqQUe T.50 ..o eeeeaeeen 1,50 € HT/1,65 € TTIC
Badoit, bouteille PIASTIQUE TL ..oicveieeeeeeeeeeeeeeee et eeeaeen 1,60 € HT/1,76 € TTC
Perrier, bouteille PIASHQUE TL ..ot eeeaeeen 1,60 € HT/1,76 € TIC

Les softs et eaux minérales bouteille verre consigné

(@l eToTo I eTo] o I I ISP 4,50 € HT/4,95 € TIC

EVIAN DOUTEIIE VEITE TL oo eeeanean 1,40 € HT/1,54 € TTC

BAAOIit, DOUTEIIIE VEITE TL .. eeenaeean 1,60 € HT/1,76 € TIC
i Le jus de raisin pétillant blanc (domaine de Villemont)

LA DOUTEIIE AE 75 Cl e en veaeenes 7,00 € HT/7,70 € TTC

(pur jus naturel, sans colorant ni conservateur, sans adjonction de sucre)

Les jus de fruits « Pressoirs de Provence »
(bouteille verre de 75 CL)

Pur Jus de POMME de PrOVENCE ......ooiecvveeieteee e e vvveennns 4,00 € HT/3,85 € TTC
PUr JUS A€ CIEMENTING .ottt en venveenes 4,50 € HT/4,40 € TTC
(N[STelre]ge o] o] glele) 4,50 € HT/4,40 € TTC
Pur Jus de Pomme Orange PASSION ....c.cccecveeiieieeieeeecee et ee eevveens 4,50 € HT/4,40 € TTC
COCKIQI PrOVENCAL ..ottt en eeenaeean 5,00 € HT/4,95 € TTC

(abricot, péche jaune, pomme, raisin blanc, prune Reine Claude, poire Williom’s)
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JUS d' OFANGE OIESSE ...ttt ettt ettt e e et et e es s ste s eavesens 5,00 € HT/5,50 € TTC
JUS A'ANANGAS PIESSE ...ttt ettt ettt et eere et eereeereeesesesseeseeess orveesees 6,00 € HT/6,60 € TIC
JUS de pPAMPIEMOUSSE PrESSE ....cuviviieeieeieriiteieeeeteete et s e ere s sesveseas 6,00 € HT/6,60 € TTC
JUS A€ CITON PIrESSE ettt st sesveseas 6,00 € HT/6,60 € TTC
JUS d'Orange SaNQUINE PIESSE ......civievieeeiiieieeereetesteeese e stesseseseerenns sesvesens 7,00 € HT/7,70 €TIC
Divers
Le sac de glace ou paillettes a rafraichir 20 KG ....c.ocveveievieveiiienies e 22,00 € HT/24,20 € TTIC
Le sac de glace ou paillettes & rafraichir 20 KG en bac isotherme
(NON TECUPEIE) .ttt ettt eaeen 2nas 32,00 € HT/35,20 € TTC
Pe tit Kit café jetable
Le kit café jetable comprenant pour 10 PErsONNES .......ccccveveeereenes cuiee 25,00 € HT/27,50 € TTC
1L de café
1 thermos jetable
10 tasses
10 agitateurs
10 sucre

3 édulcorants
3 dosettes de lait

Petit Kit thé jetable

Le kit thé jetable comprenant pour 10 PErSONNES .......cveveeveereereenee v 15,00 € HT/16,50 € TTC
1L d'eau chaude

1 thermos jetable

5 tasses & thé jetables

5 agitateurs

5 sucres

2 édulcorants

3 dosettes de lait
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L ES OPTIONS B OISSONS ALCOOLISEES

(tva 20%)

LES VINS ROUGES

Bordelais

Chdateau Lamour 2008 Castillon - Cotes de Bordeaux,

sur les coteaux limitrophes de Saint- EMiIlion ......cccveeveveveeeecieniecees e 9,00 € HT/10,80 € TTC
Puisseguin Chateau Lanbersac 2012 ......ccecevieneeeeienieceeeeieeseeees vene 10,00 € HT/12,00 € TTC

Val de Loire
SINE NOMINE Cbte Roannaise (vin non chaptalisé vinification naturelle aucun

additifi Domaine du Fontenay 2015 ... e 9.00 € HT/10,80 € TTC
Saumur Champigny Domaine des Sanzay 2016.......c.cceveeeecvevrenieenes wen. 12,00 € HT/14,40 € TTIC
SANCEITE 20T5 .ottt ettt ettt e s e e saesssessaasnaans 2enes 14.00 € HT/16.80 € TTC

Vallée du Rhone:

Coteaux Lyonnais L'HOMMEE 2016 ....o.vveeieeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeees vevens 8,00 € HT/9,60 € TTIC
Coteaux Lyonnais Domaine de Champs Guichard BIO 2015 ..... ..... 10,00 € HT/12,00 € TTC
Cote du Rhone Saint ROomMan 2015 ...ttt aeees 10,00 € HT/12,00 € TTC
Beaujolais:

Saint AMour LOUIS TETE 2015 ... e 12,00 € HT/14,40 € TTC
Bourgogne

Hautes Cotes de NUItS 2015 ... sreaenes o 16.00 €HT / 19.20 € TTC
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LES VINS BLANCS
Languedoc Roussill on

Languedoc PiCpoul de PINET ...ttt eeavees 8,00 € HT/9,60 € TTC
Vallée du Rhéne

Coteaux Lyonnais Domaine de Champs Guichard BIO 2015 ............ 10,00 € HT/12,00 € TTC
Sud -ouest

Moelleux Chateau Gaillac les Brozes 2016 ......coveveeecievieneeieeierieees ceenvenns 8,00 € HT/9,60 € TTC
Val de Loire

Sancerre - Reverdy-DUCTOUX 2016 ...c.cocverierienienieneeeeeeiesee st sies eeee 16,00 € HT/19,20 € TTIC
Bourgogne

Viré Clesse Pascal Bonhomme 2016 .....ocveveeeiievieieeeesieieeeeeeeiens oo 15,00 € HT/18,00 € TTC
Chablis Valentin VIgnot 2015 ..ot cenes 17,00 € HT/20,40 € TTIC

LES VINS ROSES

Provence
Rosé Cotes de Provence, Golf de Saint-Tropez 2016 ....cveev covveevveveennnnne. 8,00 € HT/9,60 € TTIC
Bandol La Caldierenng 20T 6.......vveeueeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e eeeee e een vens 12,00 € HT/14,40 € TTC

Vallée du Rhoéne

TAVEI 1S MESIIONS 20716 ..ttt ettt seaeesne e 10,00 € HT/12,00 € TTC
Val de Loire
Chinon Rosé cuvée Marie-Justing 2015 ....ocuviiiiieieeeeeeeeeeeeeeeeeeeae e 10,00 € HT/12,00 € TTIC

LES PETILLANTS

LA BASTIDE Gaillac brut bIaNC AOC ...t e 10,00 € HT/12,00 € TTC
Pétillant de la Cote ROANNAISE € LE 7 M wovveveevieiieiiieieeieeieeeeeeeies veeenes 12,00 € /14,40 €T1C
(Pétillant peu alcoolisé, vin-plaisir & savourer en apéritif ou en fin de repas)Sur la table du
meilleur estaurant du monde'le Noma & Copenhague

Méthode ChamMPENDISE TOSEE .....uocueeeeeeeeeeeeeeeeete e e 8.00 € HT/9.60 € TTC
Champagne Marie Demets cuvée tradition brut .........ceeeeeeeeieees o 20.00 € HT/24.00 € TTC
Champagne Marie Demets Blanc de Chardonnay ........ccccceeeeeies e 25.00 € HT/30.00 € TTC
Champagne Marie Demets ROSE rut.......c.cc.ceeieeeveeeeeececeeeeeeene e 25.00 € HT /30.00 € TTIC
Champagne Gosset Grande RESEIVE .....vvceerieeeeeeeteeeeeeeeeeeevene e, 32.00 € HT/ 38.40 € TIC
Champagne Gosset Grand Rosé (sur commande) .......ccecveeereerenns e, 38.00 € HT/45.60 € TIC
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pour les grands événements, clés en main

N ationale 7traiteur événementiel, gere toute la logistique de votre événement et
met en ceuvre tous vos souhaits "a la carte”. Selon vos besoins, vos objectifs et votre
budget,nos équipes vous assistent dans le moindre détail de votre organisation afin
de créer une ambiance unique a votre image, et assurent la coordination de votre
réception.

Sélectionrigoureusedematérielderéceptionstylisé (Mobilier, nappage, vaisselle, verrerie,
coutellerie) Personnel de service et de cuisine professionnel mis a disposition sur le lieu
de votre choix .Le placement de personnel permet I'accés d la carte
gastronomique. Consultez-nous si vous souhaitez profiter des services de nos Chefs de
cuisine. Une logistique rédée pour une partition sans fausse note |

Demandez un devis adapté a vos besoins !
Tarification du personnel

Tarifs Paris et ile de France

Vacation de maitre d'hdtel ou cuisinier de é heures : 140 € NETS
Heure supplémentaire de jour : 25 € nets

Heure supplémentaire de nuit : 30 € nets

Déplacement lle de France : sur devis (95 inclus dans les forfaits)
Prime le dimanche 30 € nets

Tarifs doublés le Ter mai et le 31 décembre

Prime de responsable, d partir de 2 maitres d'hétel 50 € nets
Prime de Chef de Cuisine, a partir de 3 cuisiniers 50 € nets

Prime de Maitre de cérémonie, le cas échéant 100 € nets

Particulier : Vous recevez & votre domicile ou dans une salle, vous pourrez régler le
personnel de service par Cheque emploi service et étre ainsi exonéré des charges
sociales afférentes au salaire net;

Entreprise : Vous recevez dans voire entreprise ou dans une salle, le tarif du personnel
de service engagé par Nationale 7 traiteur, sera précisé dans votre devis HT, charges
sociales incluses
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omment ommander

uand passer commande Pour mieux vous servir, le plus 16t est de rigueur au plus tard 8 jours ouvrés avant la date de I'événement

omment passer commande Par mail : contact@nationale7 _-traiteur.com _ou par téléphone 01.39.32.05.68

arification Tous nos tarifs sont affichés en € HT

TVA 10% en sus applicable sur les produits alimentaires
TVA 10 % en sus applicable sur les boissons non alcoolisées
TVA 20 % en sus applicable sur la livraison & le matériel
TVA 20 % en sus applicable sur les boissons alcoolisées

arif livraison de prestation alimentaire :

Livraison département : 95 : 30 € HT

Paris et départements : 92, 93, 94 : 50 € HT

Autres départements : nous consulter

Supplément de 20€ HT pour les livraisons le dimanche
Enlevement au laboratoire : gratuit

arif livraison pour r  éception Cl és en Mains : sur devis et accords particuliers

inimum de commande

minimum 20 personnes
En dessous des minimums de commande indiqués, le nombre de variétés des formules devra étre adapté. Le tarif de la formule sera susceptible de modification.

atalogue valable du 15 OCTOBRE 2017 au 15 AVRIL 2018

ous souhaitez un éclaircissement, un conseil
Nos conseillers sont & votre disposition du lundi au vendredi de 9h30 & 18n00 pour étudier votre projet

(%
L=

=
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onditions énérales de Vente

Ces conditions générales de vente s'appliquent aux produits en livraison simple
Toute commande implique de la part du client 'adhésion entiere et sans réserve aux présentes conditions :

1. Tarifications
La société « Nationale 7 traiteur » se réserve le droit de modifier la composition et les prix de ses produits en fonction des aléas liés aux
approvisionnements des produits. Les frais de livraison sont facturés au client conformément au tarif de livraison en vigueur.

2. Annulations ou modifications
Toute commande de fourniture alimentaire ne peut étre annulée ou modifiée une fois la commande confirmée.
Une commande ou un complément de commande pourra compléter une commande initiale.

3. Modalités de livraison
Toute erreur ou retard de livraison ne pourra étre imputé a Nationale 7 traiteur en cas d'informations erronées ou incompletes
communiquées par le client, en cas de force majeure ou en cas d'événements susceptibles d'empécher une livraison : embouteillage
notoire, manifestation, greve, incident climatique. Le client devra s'assurer de la conformité de sa commande a la livraison. Toute
réclamation devra, pour étre prise en compte, intervenir au moment de la livraison et étre mentionnée sur le bon de livraison.

4. Réglements
Les factures relatives aux commandes sont payables par cheque ou virement. Le client devra, lors de sa commande, veiller &
I'exactitude et a la précision de ses coordonnées de facturation ainsi qu'd l'indication d'éventuelles références a mentionner afin
d'éviter tout retard de reglement pouvant entrainer des frais d'impayés.

5. Hygiene & santé
Nous recommandons de conserver les produits que nous livrons dans un endroit sec et frais. La société Nationale 7 fraiteur décline
toute responsabilité dans le cas ou la nourriture ne serait pas consommée dans un délai de 2 heures aprés livraison.
Par mesure d'hygiene, aucune marchandise ne pourra étre reprise ou échangée.
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, sachez consommer vins et alcools, avec modération.
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