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DOMAINE DE LA BASTIDE  

RECEPTIONS PRIVEES  

PRINTEMPS -ETE 2019  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

Prestations Clés en main  

Formules buffets ou repas  

Minimum 50 personnes   
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Organisez votre événement privé à la BASTIDE  !  
Anniversaire, anniversaire de mariage, naissance, baptême, fiançailles, PACS, départ en 

retraite, soir®e entre amis, soir®e ®tudiante, r®ussite ¨ un examen, soutenance é la vie est 

ponctu®e dõ®v®nements propices ¨ la joie, que le plaisir de la gastronomie et de la fête 

viennent sublimer.  

Le domaine La Bastide vous accueille toute l'année, à partir de  50 personnes à La VILLA 

et à partir de 100 personnes au MAS, à partir de 1  500 û selon la p®riode choisie et jours 

de semaine (nous consulter pour le détail de s tarifs).  

Nous vous proposons des tarifs particulièrement attractifs et des offres spéciales si vous 

choisissez dõorganiser votre r®ception en dehors du samedi. 

Buffet, d´ner ou d®jeuner assis, cocktail, d´ner dansant écõest vous qui choisirez la formule 

et lõambiance de votre r®ception en fonction de vos goûts, du nombre de convives, de 

votre budget.  

Vous hésitez, vous vous interrogez sur le choix du style de votre événement et la manière 

de le personnaliser  ? Nous sommes à votre disposition et vous cons eillons pour trouver les 

solutions les mieux adaptées à vos souhaits . 

Dans tous les cas, quelle que soit la formule que vous choisirez, elle sera au rendez -vous des 

saveurs et de la gourmandise, du bon go¾t et de lõ®l®gance 

Notre prestation  Traiteur « Clés en main  » au Domaine la Bastide inclut  : la prestation 

gastronomique de  Nationale 7, traiteur exclusif de la Bastide  : cocktail dinatoire ou 

déjeunatoire, buffet mange -debout, barbecue, buffet wood box, buffet assis, repas servi à 

table . Prix à partir de  65û ttc selon la formule choisie CLES EN MAINS et (HORS SALLE)  

Nous pourrons vous proposer des aménagements et prestations spécifiques à la demande 

ainsi que les services de prestataires référencés par la Bastide pour le déroulement et 

lõanimation de votre soirée  : DJ (exclusif la Bastide), orchestre, magicien, animations 

diverses, d®corationéRien ne sera laissé au hasard  !  
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NOS FORFAITS RESTAURATION  

 

NOS FORFAITS COMPRENNENT :  
-LA GASTRONOMIE : plusieurs formules possibles   

-LE MATERIEL DE RECEPTION : n®cessaire pour la bonne mise en ïuvre de votre ®v®nement 

-LES BOISSONS NON ALCOOLISEES eaux minérales et softs bouteille verre à discrétion,  

-LES BOISSONS ALCOOLISEES 

Le cocktail apéritif  (20 CL/personne) une variété à choisir  :  

Soupe de Champagne gingembre -citron Ou Spritz  

La cave  (à choisir) 1 bouteille pour 4 personnes   

Vin rouge  : Saumur Champigny ou Saint -Nicolas de Bourgueil Gardière Mabileau   

ou Coteaux Lyonnais Domaine de Champs Guichard BIO  

et Vin blanc Picpoul de Pinet Domaine de La Majone ou Sauvignon Michel Laurent  

ou Rosé de Provence ( Domaine La Cadiérenne  

-LõEQUIPE DE PERSONNEL DE SERVICE :  

Ma´tres dõh¹tel et/ou cuisiniers mis à disposition selon le type de formule, pour un évé nement,  

dõune durée de 5 heures (montage et démontage inclus) . Le personnel est régler par vos soins à 

lõaide de ch¯que emploi service.  

-LA LIVRAISON  ET LA REPRISE DU MATERIEL 

EST A PREVOIR EN SUS :  
-LA LOCATION DE LA BASTIDE Pour un ®v®nement dõune dur®e de 5 HEURES  

Salle « Le Mas » ou  La Villa  » selon votre nombre de convives - Parking intra muros.  

Voir grille tarifaire.  

-LõHEURE SUPPLEMENTAIRE LOCATION DE SALLE  

Le Mas ou La Villa  : 300 û /HEURE DE JOUR ð 500 û /HEURE DE NUIT  

-LES « SHOWS GOURMANDS » : Consultez -nous !  

Nombreux ateliers culinaires peuvent enrichir votre cocktail déjeunatoire ou dinatoire  

-LES OPTIONS CULINAIRES : demandez notre catalogue dõoptions 

-LES HEURES SUPPLEMENTAIRES DE PERSONNEL pour une réception au -delà de 5  heures  

Heure suppl®mentaire de jour par ma´tre dõh¹tel ou cuisinier 25 û NETS 

Heure suppl®mentaire de nuit par ma´tre dõh¹tel ou cuisinier 30 û NETS  

-LES BOISSONS ALCOOLISEES SUPPLEMENTAIRES :  

Vin blanc, rouge ou rosé  : la bouteille supplémentaire 12 HT/bouteille  

Crémant de Bordeaux Brut  : 12 û HT/bouteille  

Champagne Marie Demets , cuvée brut tradition  : la bouteille 22 û HT/bouteille  
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FORFAITS RECEPTIONS PRIVEES A LA BASTIDE «  CLES EN MAINS  »   

TARIFS HORS SALLE  (voir tableau de tarifs salle) Minimum 50 personnes  

 

FORMULES RESTAURATION 

FORFAIT TTC/PERSONNE 

CLES EN MAINS

 HORS PERSONNEL DE SERVICE

FORFAIT/PERSONNE

PERSONNEL DE SERVICE (1) 

RECEPTION DE 5 HEURES

TOTAL RECEPTION

PAR PERSONNE 

BUFFETS FORMULES DEBOUT 

BARBECUE OU PLANCHA PARTY  47,00 û                                   15,00 û                                 62,00 û                

BUFFET WOOD BOX 48,00 û                                   10,00 û                                 58,00 û                

BUFFET MANGE DEBOUT 50,50 û                                   10,00 û                                 60,50 û                

COCKTAIL DEJEUNATOIRE OU DINATOIRE 18 pièces 50,50 û                                   10,00 û                                 60,50 û                

COCKTAIL DEJEUNATOIRE OU DINATOIRE 22 pièces 56,50 û                                   10,00 û                                 66,50 û                

COCKTAIL DEJEUNATOIRE OU DINATOIRE 29 pièces 65,50 û                                   12,00 û                                 77,50 û                

BUFFETS FROIDS ASSIS 

PIQUE-NIQUE A l'ANGLAISE 48,00 û                                   12,00 û                                 60,00 û                

BUFFET ASSIS  BISTRO GOURMAND 52,50 û                                   12,00 û                                 64,50 û                

BUFFET ASSIS  ARTS & GOURMANDISES 57,50 û                                   12,00 û                                 69,50 û                

BUFFET ASSIS  FIRST CLASS 62,50 û                                   12,00 û                                 74,50 û                

BUFFETS CHAUDS ASSIS 

BUFFET ASSIS  BISTRO GOURMAND 56,50 û                                   15,00 û                                 71,50 û                

BUFFET ASSIS  ARTS & GOURMANDISES 61,50 û                                   15,00 û                                 76,50 û                

BUFFET ASSIS  FIRST CLASS 66,50 û                                   15,00 û                                 81,50 û                

REPAS ASSIS 

REPAS SERVI A TABLE "BISTRO GOURMAND" 56,50 û                                   15,00 û                                 71,50 û                

REPAS SERVI A TABLE "ART ET GOURMANDISE" 61,50 û                                   15,00 û                                 76,50 û                

REPAS SERVI A TABLE "FIRST CLASS"  66,50 û                                   15,00 û                                 81,50 û                

OPTIONS (*)

COCKTAIL ACCUEIL OU CLOTURE 13,20 û                                   

 
TVA 10 % sur lõensemble des postes et TVA 20 % sur les alcools incluses 

(1)Pour  les r®ceptions priv®es, le personnel de service est r®gl® directement par vos soins ¨ lõaide de CESU (Chèque emploi service universel)  

(*) Les options ne peuvent °tre vendues seules. Elles sõajoutent ¨ la formule de votre choix 
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Choisissez une formule «  BUFFET »   pour votre réception privée  !  
Vous souhaitez une réception informelle, non figée, plus souple et plus moderne 

quõun d´neré cõest òlaó formule tendance par excellence, qui séduit de plus en plus 

nos particuliers , et pou r cause  !  

On oublie le côté traditionnel où tous vos invités se retrouvent «  coincés  » autour 

d'une table bien dressée, on oublie le service à la Française pour aller vers un format 

moins figé et plus dynamique  ; 

Cette définition non statique, favorise la  communication, les convives sont plus libres 

de circuler à leur guise, déambuler de guéridon en guéridon. Vous profitez mieux 

de vos invités et qui plus est, vous pouvez recevoir beaucoup plus de monde à la 

fois. Derrière son apparente simplicité qui offr e plus de décontraction, la qualité de 

la prestation reste la premi¯re priorit®. Produits dõexception, animations culinaires, 

art du buffet, tout est ensuite question de dosage selon vos objectifs.  

Les formules buffet invitent vos convives à la découverte dõune palette de saveurs 

bien plus importante quõen repas. Nos cr®ations vari®es de saison ou th®matiques 

éveilleront les papilles de vos convives. En mode pique -nique ou barbecue, l es 

portions plus généreuses sont de mise, finger food & street -food revisi tés en version 

raffinée  : mini burgers, mini focaccia, bruschettas, croque ¨ la truffe, etc é r®alis®s 

avec des produits dõexception feront le succ¯s de votre buffet et de votre soir®e 

une expérience gastronomique améliorée  !  

 

Choisissez une formule «  REPAS SERVI A TABLE » !  

Cette définition plus formelle, plus organisée, plus protocolaire. Les tables sont 

dressées et il est préférable de prévoir un plan de table. Vos invités sont servis à 

table «  comme des rois  ». Il convient alors de choisir le même menu pour tous les 

convives, seuls quelques menus spéciaux pourront être étudiés (Végé/végan/Halal)  

 

Choisissez « Lõentre-deux  » !  

Les buffets (froids ou chauds) avec une implantation de salle comme en repas, et 

un couvert dressé,  permettent de mixer les genres  : Debout -Assis
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COCKTAIL APERITIF  
Ψ 0)%#%3 0!2 0%23/..%  
 

Tartelette de petits pois frais, ch¯vre frais au piment dõEspelette 

 

Précieuse de mozarella di buffala , basilic tomate confite ¨ lõorigan  

 

Savarin piquillos sur sabl® parmesan, chutney dõoignons rouges, olive taggiasche AOP  

 

Caviar de champignons ¨ la truffe blanche dõ®t® sur sabl® parmesan  

 

Cubisme de saumon gravelax au citron, chapelure de coco au cit ron vert  

 

Pressé de canard au foie gras de canard et pleurotes, cerises mi -cuite  
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